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[TporpamMma omoOpena Ha 3aceqaHuM Kadeapbl HHOCTPAHHBIX SI3BIKOB OT «24» sSHBaps
2023 roaa, mpotokos Ne 6.

3aB. kadenpou, K.1m.H., TOLUECHT MapkoBa TarbsiHa AHaTOJIbEBHA

Pa60qa;1 HporpaMMa JUCHUIINIMHBI COTJIaCOBAaHA Ha 3aCClaHUU MGTOI[H‘IGCKOﬁ KOMHUCCHUU
TEeXHOJIOTHYecKoro ¢akyiabTeTa oT «16» deBpans 2023 roma, mpotokos Ne 6.

[Ipencenarenb METOAMYECKOW KOMUCCHH
K.T.H., JIOLL. bypmaruna T.10.



1. Ilesn 1 3axa4u y4eOHOM JMCIHHUIIIHHBI

Hear wu3ydeHuss aucuMiuiuHbl «AHOCTpaHHBIN $s3bIK B NpodeccuoHAJbHOM
AeATeIbHOCTH» — C(HOPMHUPOBATh MHOS3BIYHBIE KOMMYHHKATHBHBIE KOMIIETCHIIMM Ha
[IOPOrOBOM YpPOBHE M HA YpPOBHE, NPEBBIIIAIONIEM MOPOTOBBIM, JOCTATOYHOM JUIsl J€I0BOTIO
o0IIeHus B paMKax BBIOPaHHOTO MPO(UIS B COBOKYHHOCTH €€ COCTABIISIONIMX - PEUYEBOM
(roBOpeHHE, ayIUpOBaHUE, YTCHHE W TTUCHMEHHAs Peub), sI3bIKOBOM (opdorpadusi, MyHKTyaIus,
¢doHeTHuUeCcKas, JIEKCHMYeCKas M TIpaMMaTH4yecKass CTOPOHBI pPEYH), COLMOKYJIbTYPHOM,
KOMITEHCAaTOPHOM, MeTanpeMeTHOH (Y4eOHO-TT03HABATEIbHON ).

3agaun  gucnuniauHbl  «AHOCTpaHHBI  A3BIK B NpodeccHoHAJbHOM
AeATeTbHOCTH:

1. roBopeHue: yMeTh BECTH pa3HbIe BUIBI AUANOra (B TOM YHCIE KOMOMHUPOBAHHBIN) B
CTAaHJAPTHBIX CUTYAIUSAX HEODUIIMAIBHOTO M OPHUIIMATBLHOTO OOIICHHS 00beMOM J10 9 peruinK
CO CTOPOHBI KaXI0TO COOECeTHUKA B paMKaX OTOOPaHHOTO TEMAaTHUYECKOTO COJEPIKaHUS Peuu ¢
COOJIIOJICHMEM HOpPM pEYEBOIO ATHKETa, IPUHATBIX B CTPAHE/CTpaHaX H3Yy4aeMOro fA3bIKa;
CO3/1aBaTh YCTHBIE CBSI3HBIE MOHOJIOTUYECKHE BBICKA3bIBaHUSA (ONMUCAHUE/XapaKTePUCTHKA,
MMOBECTBOBAHME/COOOIICHNE) C H3J0KEHUEM CBOETO MHEHUS M KpaTKOW aprymeHTaruen
oobemoMm 14-15 ¢pa3 B pamkax OTOOpaHHOTO TEMAaTHYECKOT'O COZIEpIKAHUS PEUH; NepeaaBaTh
OCHOBHOE COJIep’KaHHE MPOYUTAHHOIO/IPOCTYIIAHHOTO TEKCTa C BBIPAKEHHEM CBOETO
OTHOILEHHUS; YCTHO MPEJCTAaBIATh B 00bemMe 14-15 ¢pa3 pe3ynbTaThl BBITOJIHEHHON MPOEKTHOM
paboTHI;

ayIMpOBaHWE: BOCHPUHUMATh Ha CIyX M TIOHMMaTh 3BydYamue 10 2,5 MUHYT
ayTeHTUYHBIE TEKCThbl, COJEpXKAIHe OTAEIbHbIE HEU3YUCHHBIC S3BIKOBBIE SIBJICHUSA, HE
NPEMATCTBYIOIINE PEIICHUI0 KOMMYHUKAaTUBHON 3a/1a4, ¢ pa3HOW TITyOMHON MPOHMKHOBEHUS B
COJECpkKAHWE TEKCTa: C TOHMMAHUEM OCHOBHOIO  COJEpXaHMsd, C  ITOHMMaHUEM
HYXXHOH/MHTEpecyrolei/ 3anpanmBaeMoil HpOpMalnu;

CMBICJIOBOE YTEHHUE: YUTaTh NP0 ce0s W MOHMMATh HECIOXKHBIE ayTEHTHYHBIE TEKCTHI
pasHoro Buja, xaHpa u ctwist oobsemom 600-800 cioB, coaepxaiiue OTAEIbHbIE HEU3yYCHHbIE
A3BIKOBBIC SIBJICHMS, C pa3JIMYHOM INIyOMHONW IPOHUKHOBEHUS B COJAEp)KAHUE TEKCTA: C
NOHMMaHHEM OCHOBHOT'O COJIEpKaHUs, C IOHUMaHUEM HY)KHOM/MHTEpecyoIeil/3anpamBaeMoi
UH(pOPMaLIK, C TIOJTHBIM IOHUMaHUEM MPOYUTAHHOTO; YUTATh HECIUIOIIHbIE TEKCThI (TaOJINLBL,
JMarpaMMbl, TpauKH) ¥ TOHUMATh IPEACTABICHHYIO B HUX HH(OPMAIIHIO;

IUCbMEHHAsl peYb: 3amoJHATh aHKETHI W (QOopMyIsipbl, coolmiasi o cede OCHOBHBIC
CBEJICHUS, B COOTBETCTBUU C HOPMaMH, IPUHATHIMU B CTPaHE/CTpaHaX U3y4yaeMOoro sI3bIKa;

MHACATh AJIECKTPOHHOE COOOIIEHUE JIMYHOTO XapakTepa oobemoM 10 140 cioB, cobmronas
NPUHATHIA PEYEeBOM 3TUKET; cO37aBaTh MUCbMEHHBIE BBICKa3bIBaHHUS oObeMoM a0 180 cioB ¢
ONOpOIl Ha IUIaH, KAPTHHKY, TaOnuIly, TpaQuKu, AMAarpaMMbl, MPOYUTAHHBIN/IPOCITYIIAHHBIN
TEKCT; 3aloJIHATh TAOMUILy, KpaTKo (UKCUPYS COJEp)KaHHE MPOYUTAHHOTO/TPOCITYIIAHHOTO
TEKCTa WIM JOMNOJHAS MHQOPMALUIO B TaOJMIE; NPEACTaBIATh PE3yNbTaThl BBITOJHEHHOU
MPOEKTHOH paboThl 06beMoM 110 180 ciioB;

2. oBnazieHUe (POHETUYCCKUMH HaBBIKAMHU: pa3JIMuaTh Ha CIyX W aJeKBaTHO, 0€3 OINOOK,
BeAyIIUX K cOOI0 KOMMYHMKAIIMH, IPOU3HOCUTH CJIOBA C MPAaBUJIIBHBIM yAapeHueMm u (passbl ¢
COOJIIOJIEHHEM UX PUTMUKO-MHTOHAIMOHHBIX OCOOCHHOCTEH, B TOM UHUCIIE IPUMEHSATh MIPaBUIIO
OTCYTCTBUSL ()Pa30BOro YAApeHHs Ha CIY)KEOHBIX CIIOBAaX; BJIAACTh IMpaBHJIAMH UYTCHHS H
OCMBICIICHHO YMTaTh BCIyX ayTEHTHYHbIE TEKCTbl 00beMoM 10 150 cioB, mocTpoeHHBIE B
OCHOBHOM Ha M3YYEHHOM S3BIKOBOM MaTepuaie, ¢ COOII0ACHNEM NPaBUI YTEHHUS U WHTOHAIINU;
oBiaseHue op¢porpaguuecKuMM HaBbIKAMH B  OTHOLIECHMHM HM3YyYEHHOTO JIEKCHUYECKOTO
MaTepHuaia, OBJIQJICHUWE IyHKTYallUOHHBIMH HaBBIKAMHU: HCIOJB30BATh  3aIATYI0  IPH
NEpEeYUCICHNH, OOpallleHMM M TpU BBIJCIEHUM BBOAHBIX CJIOB; amocTpod, TOUKY,
BOIIPOCUTEIIbHBIN M BOCKIIMLIATEBHBIN 3HAKH;

HE CTaBUTh TOUKY IOCIJIE 3arojI0BKa; IPaBUIbHO O(DOPMIIATH MPSAMYIO peub, IEKTPOHHOE
COOOIIEHKE JINYHOTO XapaKTepa;




3. 3HaHHE U MOHMMAaHUE OCHOBHBIX 3HAYCHHH M3YYEHHBIX JEKCHUECKUX EIUHHII (CIIOB,
CJIOBOCOYETaHWH, PEUYEBHIX KIHMIIE), OCHOBHBIX CIIOCOOOB cioBooOpa3oBanus (addukcamms,
CJIOBOCJIOKEHUE, KOHBEPCHSI) U 0COOEHHOCTEH CTPYKTYPBI IPOCTHIX U CIOXKHBIX MPEIIOKEHUHN 1
Pa3IUYHBIX KOMMYHUKATUBHBIX THIIOB MPEIJIOKEHUM;

BBISIBIICHHE TPU3HAKOB M3YYCHHBIX I'PAaMMAaTUYECKMX U JIGKCHYECKHX SIBJICHUH IO
3aJJaHHBIM OCHOBaHUSIM;

4. oBaieHNe HaBbIKAaMM PACIIO3HABAaHUS U yIOTPEeOJICHUS B YCTHOM M MUCHbMEHHOM peun
He MeHee 1500 mekcu4ecKuX eIuHUIL (CJIOB, CIIOBOCOUYETAHUMN, peUeBhIX KiHIe), BKIovas 1350
JIEKCUYECKUX €MHMIl, OCBOCHHBIX Ha YPOBHE OCHOBHOI'O 0OIIero oOpa3oBaHWs; HaBbIKAMH
ynoTpeOIeHUsT POJICTBEHHBIX CJIOB, 00OPa30BaHHBIX C MOMOIBI0 ad(UKCAIUHU, CIOBOCIOKEHHUS,
KOHBEpCHH;

5. OBJIaJIeHHE HAaBBbIKAaMU paclo3HaBaHUs U yHoTpeOJIeHHs B YCTHONW U MHUCbMEHHOMN peun
U3Y4EHHBIX MOpQOJIOrHYeckuX (OpM H CHHTAKCHYECKUX KOHCTPYKLUUH  H3y4aeMoro
MHOCTPAHHOTO SI3bIKa B paMKaxX TEMaTHYECKOTO COAEpKaHMsI PeUd B COOTBETCTBUU C pelIaeMoi
KOMMYHUKATUBHOM 3a1aueii;

6. OBNaJeHHE COLMOKYIBTYPHBIMU 3HAHUSMU U YMEHHUSMHU: 3HATH/IIOHMMATh pEUYEBbIC
pa3nuums B CUTYyalUsX o(pUIMAIBHOTO U HEO(PUIIMATBLHOTO OOIIEHUS B paMKaX TeMaTHYeCKOTO
COJIep’KaHUsl peYM U HCIOJb30BaTh JIEKCUKO-TPAMMATUYECKHUE CPEACTBA C YYETOM OTHX
pa3nuumii; 3HATH/TIOHMMATh M MCIOJIB30BaTh B YCTHOM W IHCHBMEHHOM peun HauOolee
YIOTPEOUTEIBHYI0 TEMATHYECKYI0 (POHOBYIO JIEKCHMKY W pPEalud CTPAHBI/CTpaH H3y4aeMOTo
sa3bIKa  (HampuMep, cucTeMa oO0pa3oBaHMsA, CTPAHMIIBI HCTOPHM, OCHOBHBIE Ipa3JIHUKH,
STUKETHBICE OCOOEHHOCTH OOIIECHMS); UMETh 0A30BbIC 3HAHUSA O COIIMOKYJIBTYPHOM IOPTPETE H
KyJbTYpHOM HacleJWHd POIHON CTpaHbl M CTPaAHBI/CTPAH HM3y4aeMoTro S3bIKa; MPEACTaBIATH
POIIHYIO CTpaHy U €€ KyJIbTypy Ha HHOCTPAHHOM S3bIKE; MPOSBIATH YBaXKEHUE K UHOU KYJIbTYPE;
CO0JII0/IaTh HOPMBI BEXKIIUBOCTH B MEXKKYJIBTYPHOM OOILICHHH;

7. oOBIaJeHHEe KOMIIEHCATOPHBIMU YMEHMSMH, MO3BOJIAIOIIMMU B cliydae cOos
KOMMYHHKAIIMH, @ TaKXK€ B YCIOBHUSIX NE(PHUIMTA S3BIKOBBIX CPEJICTB MCIIOJIb30BaTh Pa3IUYHbIC
pueMbl nepepaboTKu MH(POPMAIUHU: MPU TOBOPEHUHU - MEPECIPOC; MPU TOBOPEHUU U MHUCHME -
onucanue/nepudpas/ToIKoBaHNE; TPU YTCHUU U ayTUPOBAHHUH - S3BIKOBYIO U KOHTEKCTYaJIbHYIO
JOTAJIKY;

8. pa3BuTHE yMEHHs CpaBHUBATh, KJIacCU(UIUPOBATh, CUCTEMAaTH3UPOBATh U 0000IIATh
[0 CYIIECTBEHHBIM [MpH3HAKaM H3y4YCHHbIE  S3BIKOBBIE  SIBJCHUS  (JIEGKCUYECKHWE U
IrpaMMaTUYECKUE);

9. mnpuoOpeTeHue OIbITa MNPAKTUYECKON JESITENTbHOCTH B IOBCEAHEBHOW >KU3HU:
y4acTBOBaTh B Y4EOHO-HCCIEIOBATENbCKOM, MPOEKTHON JEATENbHOCTH MPEIMETHOTO H
MEXIPEAMETHOIO XapakTepa C HCIIOJIb30BAHMEM MAaTepualioB Ha H3y4aeMOM HHOCTPAHHOM
SA3bIKE W TNPUMEHEHHEM HH(OPMAIIMOHHO-KOMMYHHUKAIIMOHHBIX TEXHOJIOTUH; COOMIONATh
npaBuiia HGOPMAIIMOHHON OE30MAaCHOCTH B CUTYAllMsIX MMOBCEIHEBHOM >KM3HHU U MPHU paboTe B
UH(POPMALIMOHHO-TEIEKOMMYHUKaMoHHOW cetn "MHTepHer" (manmee - cetb HWHTepHeT);
UCIIOJIb30BaTh MPUOOPETEHHbIE YMEHHS M HABBIKH B MPOIECCE OHIAMH-00y4YeHNs HHOCTPAHHOMY
SI3BIKY; MCIIOJIb30BaTh WHOSA3BIYHBIC CIOBAapU M CIPABOYHUKH, B TOM 4YHCIEe WH(OPMAIMOHHO-
CIIPaBOYHbBIE CUCTEMBI B JIEKTPOHHOM (opMe.

2. Mecto y4eOHoil tucuunanHbl B ctpykrype OINIOII

Jucuunnza « AHOCTpaHHBIN A3bIK B NPOQeCCHOHAIbHOM AeSITeJIbHOCTH» OTHOCUTCS
k mukny III1. Ipodeccuonanshas mnoxaroroska. CIIL[. CoruanbHO-TYMaHUTapHBIA ITHKII
denepanbHOTro rocyAapcTBEHHOT0 00pa30BaTeIbHOIO CTaHIapTa CPEAHErO MPO(ECCUOHATBHOTO
oOpazoBanus mo crneuuanbHoctd 19.02.12 TexHonoruss NpPOAYKTOB MHUTAHUS >KUBOTHOTO
npoucxoxaeHus. Manexc nucuurumasl o yaeonomy rrany — CIILL. 02.



K gmcmy BXOIHBIX 3HAHUI, HABBIKOB U KOMIIETCHIIUH CTYIEHTA, MPUCTYIAIOIIETO
K W3YYCHUIO AUCUHUIUIMHBI «MHOCTPAHHBIH fI3bIK B MNMPO(ECCHOHAILHON AeATeIbHOCTH,
JIOJKHO OTHOCHUTCS CIIEAYIOIIEE:

- yMeTh 00maThes (YCTHO U MUChbMEHHO) Ha MHOCTPAHHOM SI3bIKE Ha TPO(ecCHOHATbHbBIE
Y TIOBCETHEBHBIE TEMBI;

- YMeThb TI€peBOAUTH (CO CJIOBapeM) HMHOCTPAHHBIE TEKCThl MPOdhecCHOHATBHOMN
HATPaBICHHOCTH;

- YMeTb CaMOCTOSITEJIbHO COBEPIICHCTBOBATh YCTHYIO U MUCHBMEHHYIO peyb, MOIOJHATh
CJIOBApHBIN 3aI1ac;

- 3HaTh Jekcuueckuit (1200-1400 nekcuueckux e€IUHUI) U TPaMMAaTHUYECKUH MUHUMYM,
HEOOXOMUMBIA JUIS 4YTeHHWsl M TepeBoja (Co  CIIOBapeM) HWHOCTPAaHHBIX  TEKCTOB
npodeccuoHanbHOM HalPaBIEHHOCTH.

OcBoenne ydeOHOUW nucHUIUIMHBI «HOCTpaHHBI $3bIK B mNpodeccuoHATbHON
AeSITeJIbHOCTH» 0a3upyeTcsl Ha 3HAHUSX U YMEHUSX, NMOJYYEHHBIX CTYyIEHTaMU MpPU U3y4YECHUH
TaKUX TUCHUIUIMH Kak ""MHOCTpaHHBI sI3bIK' Ha Mpenplayliel cTyneHu oOydeHus. 3HaHWUS,
YMEHHMsSI U HaBBIKU, pOopMHpyeMble TaHHOW y4eOHON TUCIUIUIMHON, HEOOXOAUMBI JUIsl U3Y4EHUs
MOCIEAYIOMUX TUCHUIUIMH «KOMMYHMKATHBHBIE TEXHOJOTHM B MNpodeccHOHATLHON
AeSITeJIbHOCTI.

3. Komnerenuuu o0y4awmierocsi, (popMmupyemMbie B pe3yjbTare 0CBOCHHsI y4eOHOM
AUCHUTITHHBI

[Ipouecc wu3ydenuss aucuUIUIMHBL «HMHOCTPaHHBIM A3BIK B NPodecCHOHAIbHOI
AeATeIbHOCTH» HaNpaBjeH Ha (OPMUPOBAHUE CIETYIOIUX KOMIIETEHIIHIA:

a) oomme (OK):

OK 04. DpdexTHBHO B3aUMOICHCTBOBATh U pabOTaTh B KOJJICKTUBE U KOMaH/IE;

OK 05. OcymecTBisiTh YCTHYIO U MHUCBbMEHHYI0 KOMMYHHMKAIIMIO HAa TOCYJIapCTBEHHOM
sa3bike  Poccuiickoit ®enepanii ¢ y4eToM OCOOEHHOCTEH COLMANBbHOTO U KYJIBTYPHOTO
KOHTEKCTa,

OK 09. ITonb3oBathcsi mpodecCHOHATBHON TOKYMEHTAIMEH Ha TOCYIapCTBEHHOM U
WHOCTPAHHOM SI3bIKaX.

[Tocne wu3yuyenus gucuuiuiiHbl «WHOCTpaHHBI #A3BIK B NpodeccHOHAJbLHOM
NeATEIbHOCTUY» CTYJCHT JOJDKEH:

3HATh: TICUXOJOTMYECKHE OCHOBBI JESITEIBHOCTH KOJIJICKTUBA, IICUXOJOTHYECKHE
OCO6€HHOCTI/I JJMYHOCTH, OCHOBBI HpOGKTHOﬁ JCATCIIBHOCTH, OCOGGHHOCTI/I COLUAJIBHOTO H
KYyJIbTYPHOTO KOHTEKCTa; TMpaBwia oOQGOpMJIEHUS JOKYMEHTOB M IOCTPOEHHUS YCTHBIX
COOOIIeHNH; TIpaBUiIa MOCTPOSHHSI MPOCTHIX U CIOKHBIX MPEATIOKEHUNH Ha NMpodecCHOoHAIbHbIE
TEMBI; OCHOBHBIE OOIICYNMOTPEOUTENbHBIE TJIaroybl (ObITOBas W MpOoQeCcCHOHANIbHAS JICKCHUKA);
JEKCUYECKUT MUHHUMYM, OTHOCSIIMICS K OINHCAaHUIO TIPEIMETOB, CPEICTB U TIPOIECCOB
npodeccCuoHaNbHOM AesITeNbHOCTH; OCOOCHHOCTH MPOU3HOUICHMSI; MpaBHJIa YTEHUS TEKCTOB
po(hecCHOHALHOM HAMIPABICHHOCTH

YMeTb: OpraHU30BbIBaTh pPabOTy KOJUIEKTMBA M KOMAaHJbL, B3aHUMOJICWCTBOBATH C
KOJUIETaMH, PYKOBOZICTBOM, KJIMEHTAaMH B XOIe NpO(ECCHOHATBHOW [ESTELHOCTH; TPaMOTHO
u3jgaraTb CBOM MBICIM M O(QOPMIIATH JOKYMEHTHI IO NPO(PECCHOHATBHOW TEMaTWKEe Ha
TOCYJApPCTBEHHOM SI3bIKE, MTPOSBIISITH TOJICEPAHTHOCTH B pad0YeM KOJUICKTHBE, IOHMUMATh OOIIHIA
CMBICJI YETKO MPOU3HECEHHBIX BHICKA3bIBAHMN HA H3BECTHBIE TEMBI (MPO(ECCHOHAIBHBIE U
OBITOBBIC), TOHUMATh TEKCTHI Ha 0a30BbIE MPOQPECCHOHATBHBIC TEMBI; YIaCTBOBATh B JHAJIOTaX
Ha 3HaKOMbIE 001Ie ¥ MPOopEeCCHOHATIBHBIE TEMBI; CTPOUTH MPOCTHIE BBICKAa3bIBaHUS O ceOe U O
cBOEH MpO(heCcCHOHALHOW NIESTEILHOCTH; KPaTKO OOOCHOBBIBATH M OOBSCHSTH CBOU JICHCTBHS
(Tekymue W TIUIAaHUPYEMBbIE); MHUCaThb MPOCTHIE CBSI3HBIE COOOIIEHUS Ha 3HAKOMbIE WU
UHTEpECYIOIINe MPOoPecCHOHATHHBIC TEMBI



BJAJIeTh: TICHUXOJOTHYECKUMH OCHOBAMH JCATEIBHOCTH KOJUICKTHBA, 3HAHUAMH O
IICUXOJIOTUYECCKUX OCO6€HHOCT$IX JJMYHOCTH, OCHOBaMH HpOGKTHOﬁ JOCATCIIBHOCTU, npaBujIaMn
oopMIIeHHS TOKYMEHTOB M IIOCTPOCHUS YCTHBIX COOOIICHNUH; IPaBUIIaMU TTOCTPOCHHS TPOCTHIX
U CIOXHBIX HpeI[JIO)KeHI/Iﬁ Ha Hpoq)eCCHOHaHBHBIe TCMBI, 3HAHUAMU 06 OCHOBHBbIX
o0meynoTpeOuTeNnbHBIX riaronax (ObIToBas W mpodeccruoHaabHas JIGKCHKA); JIGKCHYECKUM
MUHUMYMOM, OTHOCSIIIIUMCS K OMUCAHUIO MPEAMETOB, CPEJCTB U MPOIECCOB MPOPECCHOHATBHON
NeSITeITbHOCTH; 0COOEHHOCTSIMH MIPOM3HOLICHUS; NpaBUJIaAMHA YTCHUS TEKCTOB
npo(hecCHOHABLHOM HAIPABICHHOCTH.

4. CTpyKkTypa u coaepxaHue y4eOHOl I1CHUIITUHbI

OOm1ast TPyA0EMKOCTh AUCHUILINHBI cocTaBisieT 203 yaca, B TOM YHUCIIE:
MaKCUMaJIbHOW yueOHOU Harpy3ku odydatomerocs — 203 vaca, BKIrovast:
00s13aTeNbHON ayJUTOPHOM yueOHOM Harpy3Kku odydaromierocs — 78 4acos;
CaMOCTOATENIbHON paboThl oOyJarormierocs — 125 gacos.

4.1. CtpykTypa y4eOHOH AUCHHUIINHBI:

Bun yae6HO# paboThI Bcero CemecTpbl
1 2

AyauTopHbIe 3aHATHS (BCETO) 78 34 44
B Tom uncne
Jlexmmm (J1)
[Tpaktuueckue 3ansatus (I13) 78 34 44
CamocrositenbHas padbora (Bcero) 125 55 70
B ToMm uncne
Bua npomexyTo4HOM arTecTanuu 3a4€T JK3aM€H
OO01mast TpPyA0€MKOCTh TUCIIUTIITNHBI 203 89 114
4yachl




4.2. Pa3nenbl y4eOHOI AUCHUNJIMHBI U BU 3aHATHIA

No . Jlekuun [Tpaktrueckue | JlabopaTopHbie CpPC Bcero
HaunmenoBanus pasaciioB yLI€6HOI/I JUCHUITIINHBI
/11 3aHATHS 3aHATHS

Pa3nen 1. OcHOBBI 00IIIEHNSI HA THOCTPAHHOM sI3bIKe: (DOHETHKA, IEKCHKA, TPAMMAaTHKA.
Tema 1.1.
VM3 cyniecTBUTENBHOE, APTUKIIN 2 2 4
Tema 1.2.
VM npunararenbHoe, Hapeuue 2 2 4
Tema 1.3
['naron (ocHOBHBIE (POPMBI, BpeMEHA aKTHBHOT'O 3aJ10Ta) 2 2 4
Tema 1.4

1 | I'maron (ocHOBHBIE (POPMBI, BpeMEHA ITACCUBHOTO 3aJI0Ta) 2 2 4
Tema 1.5
Hennynsie popmel riarona (MHGUHUTHB) 2 2 4
Tema 1.6
Henuynsle popmel riarona 2 2 4
Tema 1.7
Cunrakcuc (ITpocToe npeioxeHue) 2 2 4
Tema 1.8
CunTtakcuc (CoxHOe MpeIoKeHUE) 2 2 4
Pa3nen 2. OcHOBBI TPOQECCHOHAIIBHOTO OOIICHHS HA HHOCTPAHHOM SI3bIKE: MpodeccruoHaIbHas JEKCUKa, Gpa3eoiornieckue 000pOTH U
TCPMHHOJIOTU.
Tema 2.1.
Die Milch als Nahrungsmittel 2 4 6
Tema 2.2.

5 Tema: «Most cembsi» 2 4 6
Tema 2.3.
Die Zusammensetzung der Milch 2 4 6
Tema 2.4.
Die Eigenschaften der Milch 2 4 6
Tema 2.5.
Mikroorganismen der Milch 2 4 6




Tema 2.6.

Die Bearbeitung der Milch 2 4 6
Tema 2.7.

Butter 2 4 6
Tema 2.8.

Butterherstellung 2 4 6
Tema 2.9.

Kése 2 4 6
Tema 2.10.

Ké&sesorten 2 4 6
Tema 2.11.

Tema: «AKamgeMus» 2 4 6
Tema 2.12.

Schmelzkéseherstellung 2 4 6
Tema 2.13.

Magermilcherzeugnisse 2 4 6
Tema 2.14.

Produkte aus Molke 2 4 6
Tema 2.15.

Sauermilcherzeugnisse 2 4 6
Tema 2.16.

Kefir 2 4 6
Tema 2.17.

Kumyss 2 4 6
Tema 2.18.

Fleisch, AuRere Merkmale, Arten 2 4 6
Tema 2.19.

Gefllgelarten 2 4 6
Tema 2.20.

Nahrung und Nahrungsmittel 2 4 6
Tema 2.21.

Tema: “Mos Oynymias cienuaibHOCT” 2 4 6
Tema 2.22. 10 15 25




Der Artikel

Tema 2.23.

Der Film 10 10 20
HTtoro: 78 125 203
4.3. Conep:xanue o0y4eHHs MO YUeOHOI TUCIUIITTHHE

HaumeHoBaHue pa3ieioB Conep:xxanue y4e0HOro MaTepuaJia, JadopaTopHbie padoThl U MPAKTHYECKHE 3aHATHSA, O0bem | YpoBeHb
y4eOHO# TMCIUIIIUHBI H CaMoOCTOsITeIbHAs padoTa 00y4arommxcs 4acoB | OCBOCHUA
TeM
1 2 3 4

Pa3nen 1. OcHOBBI 00IIIEHNSI HA THOCTPAHHOM sI3bIKe: (DOHETHKA, JIEKCHKA, TPAMMAaTHKA.

Tema 1.1. Conepxanue

Nms cymiecTBUTENBHOE, 1. | oOmue cBeneHus 1

apTUKIIN 2 | KaTeropuy Ymucia CymeCcTBUTEIbHBIX 2
3 | Kareropuu rnajexa CylneCTBUTEIbHBIX 2
4 | ymotpebyieHre HEOTIPEACIICHHOTO apTHKIIS 2
5 | ynotpeOseHue onpeaesieHHOrO apTHKIIS 2
6 | oTcyTCTBHE apTHKIIS 2
7 | CIIOXHOE CYIIECTBUTEIHHOEC 2

IIpakTnyeckune padboTnl
1. | [IpumeHeHHE OCHOBHBIX JIEKCHYECKUX U TPAMMATHYECKUX HABBIKOB ISl PEIICHHUS 9
COLIMAJIbHO-KOMMYHHMKATUBHBIX 3aa4 B Pa3JIMYHBIX 00J1acTAX ObITOBOM, KYIbTYPHOH,
poecCHOHATLHON U HAYYHOU e TEIILHOCTH

Tema 1.2. Conepxanue

Nwms npunararensHoe, 1. | oOmue cBeneHus 1

Hapedaue 2. | cTeneHu cpaBHEHUS MPUIaraTeIbHbBIX 2
3. | cIOXKHBIE pUJIaraTesIbHbIC 2

IIpakTHuyeckne padoThl

1. | [IpumeHeHrEe OCHOBHBIX JIEKCUYECKUX U TPAaMMaTHUYE€CKUX HABBIKOB ISl PEIICHHUS 2

COLIMAJIbHO-KOMMYHHUKATHBHBIX 33J1a4u B pa3IMYHBIX 00JacTAX OBITOBOM, KYJIbTYPHOM,
poeCCUOHATBHON U HAYYHOU JEATEITHLHOCTH




Tema 1.3

Conep:xxanue

I'maron (ocHOBHBIE (POPMBI, 1. | oOmme cBegeHus 1
BPEMEHA aKTHBHOTO 3aJ10Ta) 2. | rmaroser haben_ sein_ werden 2
3. | cuctema BU10-BpeMEHHBIX ()OpM rinaroja 2
4. | cpaBHMTENbHAS XapaKTEPUCTHUKA (HOPM HACTOSIIIIETO BPEMEHU 2
5. | cpaBHUTEIBHAS XapaKTEPUCTHKA (POPM MPOIIEIIIETO BPEMEHHI 2
6. | cpaBHUTENBHAs XapaKTEPUCTHKA GOpM OYAYIIEro BpeMEeH! 2
IIpakTnyeckune padboTnl
1. | [IpumeHeHHE OCHOBHBIX JEKCHYECKUX U TPAMMATHYECKUX HABBIKOB VISl PEIIICHHUS
COLIMAJIbHO-KOMMYHHUKATUBHBIX 3aa4 B PA3JIMYHBIX 00J1acTAX ObITOBOM, KYIbTYPHOH,
poecCHOHALHON U HAYYHOU e TEIIbHOCTH
Tema 1.4 Conep:xxanue
I'maron (ocHOBHBIE (POPMBI, 1. | cucrema BuIO-BpeMEHHBIX (hOpM rIiarojua 1
BpE€MCHA IMaCCUBHOTO 3anora) 2 IIEPCBOJ IJIaroJIOB B CTPaJATCIIBHOM 3aJ10TC 2
IIpakTnyeckue padboTnl
1. | [IpumeHeHHEe OCHOBHBIX JTIEKCHYECKUX U TPAMMATHYECKUX HABBIKOB JIJISI PEIICHHUS
COLIMAJIbHO-KOMMYHHUKATUBHBIX 3aJa4 B PA3JIMYHBIX 00J1acTAX ObITOBOM, KYIbTYPHOH,
poecCHOHALHON U HAYYHOU e TEIIBHOCTH
Tema 1.5 Conep:xxanue
Hemnwuanbie Gpopmsl rnaromna 1 | uHOUHUTHUB C yacTHIIeH ZU
(mHOUHUTHB) 2 | nabuHUTHB 0€3 YacTuIbl ZU
3 | uapuarTHBHBIE 000pOTHI (Statt zu, ohne zu, um zu)
4 | uaduanTuBHbie KoHcTpyKIMHK (haben zu infinitiv, sein zu infinitiv)
IIpakTnyeckune padboTnl
1 | IIpumeHeHHE OCHOBHBIX JIEKCUYECKUX M TPAMMATHUYECKUX HABBIKOB MJI PEIICHUS
COLIMAJIbHO-KOMMYHHUKATUBHBIX 337a4 B PA3JIMYHBIX 00JACTAX OBITOBOM, KyJIbTYpPHOM,
poecCHOHATLHON U HAyYHOU e TEIIbHOCTH
Tema 1.6 Conep:xxanue
Henuynsie popmel rnaromna 1. | Partizip | 1
2. | Partizip Il 2
3. | PacipocTpanenHoe onpeneneHue 2

IIpakTHuyeckne padoThl




[IprMeHeHre OCHOBHBIX JEKCUYECKUX U TPaMMaTHUYE€CKUX HaBBIKOB ISl PEIICHUS
COIIMAJIbHO-KOMMYHHUKATHBHBIX 33J1au B PA3JIHMUHBIX 00JacTAX OBITOBOM, KYIbTYPHOM,
poeCCUOHATBPHON U HAYYHOU JEATEITHbHOCTH

Tema 1.7 Coaepxanue 1
Cunraxkcuc (ITpocroe 1. | Ilpocroe npenoxxeHne 2
TpeUI0KEHUE) 2. | Tlopsimok c10B B BOMPOCUTEIHHOM M IIOBECTBOBATEIILHOM MPEIOKECHHSIX 2
IIpakTHyeckue padoThl
1. | [IpumeHeHrEe OCHOBHBIX JIEKCUYECKUX U TPAaMMaTHUYE€CKUX HABBIKOB ISl PEIICHHUS 5
COLIMATTbHO-KOMMYHHUKATUBHBIX 337124 B PA3IMYHBIX 001aCTAX OBITOBOM, KyJTbTypHOM,
poeCCUOHATBPHON U HAYYHOU JEATEITHLHOCTH
Tema 1.8 Conepxanue
Cunrakcuc (CiaoxHOe 1 | CnoxHoe npeioxKeHne 2
HPGHHOXGHHG) 2 CII0KHOCOYNHHUTEILHOE U CII0KHOIIOJUYNHUTEIHLHOE NpeI0XKCHUC 2
6 | 3auer
IIpakTHyeckue padoThl
1. | IlpumeHeHUE OCHOBHBIX JIEKCHYECKUX U TPAMMATUUECKUX HABBIKOB JIJIsl PEIICHUS 2
COLIMAJIbHO-KOMMYHHUKATUBHBIX 337a4 B Pa3JIMYHBIX 00J1acTAX ObITOBOM, KYIbTYPHOH,
poecCHOHATLHON U HAYYHOU e TEIIbHOCTH
CamocTosiTesibHasi padoTa Npu U3y4eHuu pasaena 1
IIpumepHas TeMaTHKa BHeaAyAUTOPHOI CaMOCTOSITeIbHOI padoThl 16
pelleHre BapuaTUBHbBIX YIIPAKHEHUH, YTEHUE U NTEPEBO/I (CO CIOBapeM) HHOCTPAHHBIX TEKCTOB PO eCCHOHAIbHOM
HAIpaBJIEHHOCTH
Pa3nen 2. OcHOBBI TPOQECCHOHAIIBHOTO OOIICHHS Ha MHOCTPAHHOM SI3bIKe: MpodeccuoHambHas JEKCUKa, (pa3eoornIecKre
000pOTHI U TEPMHUHOJIOTHSI.
Tema 2.1. ConepxaHue
Die Milch als Nahrungsmittel | 1. | BBeneHue JeKCHKH K CIEILTEKCTY, OTPabOTKA PAMMATHYECKUX CTPYKTYP 1
2. | yTeHHe TeKCTa, NePEBOJ, JEKCUKO-TPAMMATHYECKHE YIIPAKHEHUS 2
IIpakTnyeckune padboTnl
1. | BeinosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOT'O MEPEBOA CIIEL. TEKCTA C MTHOCTPAHHOIO 2
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHUECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.2. Conep:xxanue
Tema: «Most ceMbsi» 1. | BBEJICHHE JIEKCUKH K TEME, OTPa0OTKa IPaMMaTHYECKUX CTPYKTYP 1




2. | yTeHHe TeKCTa, NePEBOJ, JEKCUKO-TPAMMATHYECKHUE YIIPAKHEHUS 2
3. | dpoHTaANBHBIN OMPOC: OTBETHI HA BONPOCHI 3
IIpakTnyeckune padboTnl
1. | CocraBneHne MOHOIOrMYECKOrO BEICKA3BIBAHMS HA TeMy «MOsI CeMbs»
Tema 2.3. Conepxanue
Die Zusammensetzung der 1 | Bregenue JEKCHKH K CIEI.TEKCTY, OTPA00TKa TPAMMATUUECKUX CTPYKTYP 1
Milch 2 | UteHue TeKCTa, MepeBo, JEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaKHEHUS 2
IIpakTnyeckune padboTnl
1. | BeimonHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO TIEPEBO/IA CIIEL]. TEKCTa ¢ HHOCTPAHHOTO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.4. Conepxanue
Die Eigenschaften der Milch 1 | BBemeHue JEKCHKH K CIIEIL.TEKCTY, OTPaO0TKAa IPaMMATHYECKUX CTPYKTYP 1
2 | UteHue TeKCTa, MepeBo, JEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPAKHEHUS 2
IIpakTnyeckune padboTnl
1. | BeimonHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO TIEPEBO/IA CIIEL. TEKCTa ¢ HHOCTPAHHOTO
sI3bIKA HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.5. Conepxanue
Mikroorganismen der Milch 1 | BBemeHue JEKCHKH K CIIEIL.TEKCTY, OTPa00TKa IPaMMATHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TeKCTa, MepeBo, JEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPAKHEHUS 2
IIpakTnyeckune padboTnl
1. | BeimonHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO TIEPEBO/IA CIIEL. TEKCTa ¢ HHOCTPAHHOTO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.6. ConepxaHue
Die Bearbeitung der Milch 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEILTEKCTY, OTPa00TKa rPaMMATHYECKUX CTPYKTYP 2
2 | UteHue TeKCTa, MepeBo, JEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPAKHEHUS 2

IIpakTnyeckune padboTnl

1. | BeinosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOT'O MEPEBOA CIIEL. TEKCTA C MTHOCTPAHHOIO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHUECKUX YIPAKHEHUH




Tema 2.7. ConepxaHue
Butter 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, 0Tpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, IEPEBOJ, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaXKHEHUS
IIpakTHuyeckne padoThl
1. | BeinosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOAA CIIEL. TEKCTA C THOCTPAHHOIO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHUECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.8. Conepxanue
Butterherstellung 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, OTpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, IEPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaKHEHUS

IIpakTHyeckne padoThl

1. | BeimosHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYpPHOTO IIEPEBOJIA CIIEL. TEKCTa ¢ UHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.9. Conepxanue
Kase 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, OTpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UreHue TeKCTa, EPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPaXKHEHUS
IIpakTHyeckne padoThl
1. | BeimosHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYpPHOTO IIEPEBO/JIA CIIEL. TEKCTa ¢ UHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.10. Conepxanue
Kasesorten 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, OTpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UreHue TeKCTa, EPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPaXKHEHUS
IIpakTHuyeckne padoThl
1. | BeimosnHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYpPHOTO IIEPEBOJIA CIIEL. TEKCTa ¢ UHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimosiHeHHE IEKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPKHEHHUI
Tema 2.11. ConepxaHue
Tema: «AkaneMus» 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, OTpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, IEPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPaXKHEHUS

IIpakTHuyeckne padoThl




CocrapiieHre MOHOJOTMUECKOT'0 BEICKA3bIBAHUS Ha TEMY «AKaI[eMI/IfI»

2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH

Tema 2.12. Conepxanue

Schmelzkaseherstellung 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEIL.TEKCTY, OTPa00TKa paMMaTHYECKUX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, MepeBo, JEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPAKHEHUS

IIpakTnyeckune padboTnl

1. | BeinosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOAA CIIEL. TEKCTA C MTHOCTPAHHOIO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.13. Conepxanue
Magermilcherzeugnisse 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, OTpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, EPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPaXKHEHUS
IIpakTuyeckue padboTbl
1. | BeinosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOA CIIEL. TEKCTA C MTHOCTPAHHOIO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.14. Conepxanue
Produkte aus Molke 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, OTpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, EPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaXKHEHUS

IIpakTnyeckune padboTnl

1. | BeinosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOT'O MEPEBOA CIIEL. TEKCTA C MTHOCTPAHHOIO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.15. ConepxaHue
Sauermilcherzeugnisse 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, 0Tpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, EPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaXKHEHUS

IIpakTHyeckue padoThl

1. | BeinosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOA CIIEL. TEKCTA C MTHOCTPAHHOIO
sI3bIKa HA PYCCKUU
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.16. ConepxaHue
Kefir 1 | BBenenue nNeKCHKH K CIIEIl. TEKCTY, OTPAGOTKA rPAMMATHUECKHX CTPYKTYP




2

| Urenue TekcTa, mepeBol, IEKCHKO-TPAMMATHUECKHE YIPAKHEHHs

IIpakTHyeckne padoThl

1. | BeimosHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYpPHOTO IIEPEBOJIA CIIEL. TEKCTa ¢ UHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimosiHeHHE IEKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPOKHEHHUI
Tema 2.17. Conepxanue
Kumyss 1 | BBenenue JEKCUKH K CIIEI.TEKCTY, 0Tpab0TKa paMMaTUYECKHX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, EPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHUECKUE YIPaXKHEHUs
IIpakTHyeckne padoThl
1. | BeimosHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOIO IIEPEBO/JIA CIIEL. TEKCTa ¢ UHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKUI
2. | BeimosiHeHHE IEKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPKHCHHUI
Tema 2.18. Conepxanue
Fleisch, AuRere Merkmale, 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIIEILTEKCTY, OTPaOd0TKa PaMMATHYECKUX CTPYKTYP
Arten 2 | UteHue TeKCTa, EPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPaXKHEHUS

IIpakTHuyeckne padoThl

1. | BeimosHeHHe rpaMOTHOTO JIMTEPATYpPHOIO IIEPEBOJIA CIIEL. TEKCTa ¢ UHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimosiHeHHE IEKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPKHEHHUI
Tema 2.19. Conepxanue
Gefliigelarten 1 | BBeneHue JEKCUKH K CIEILTEKCTY, OTPaO00TKa PaMMATHYECKUX CTPYKTYP
2 | UteHue TeKCTa, IEPEBO/, JIEKCUKO-TPAMMATHYECKUE YIPaXKHEHUS

IIpakTHuyeckne padoThl

1. | BoimosHeHue rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO MEPEBOIA CIEl. TEKCTa C MHOCTPAHHOTO
SI3bIKA HA PYCCKHI
2. | BeimosiHeHHE IEKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPOKHEHHUI
Tema 2.20. Conepxanue
Nahrung und Nahrungsmittel 1 | BBenenue JEKCHKH K CIIEI.TEKCTY, OTpabOTKa rPaMMaTHYECKUX CTPYKTYP
2 | YreHue TeKCTa, MEPEeBO/I, IEKCUKO-TPaMMaTHUYECKHE YIPaXKHEHHS

IIpakTnuyeckne padoThl

1.

BrInosHeHnE rpaMOTHOTO JIMTEPATYPHOTO NEPEBOA CIIEL. TEKCTa ¢ MHOCTPAHHOIO
SI3bIKA HA PYCCKHI




2.

| Bl THEHHE JTEKCHKO-TPAMMATHYECKHX YIIPAXKHEHHH

Tema 2.21. Conepxanue
Tewma: “Mos Oymymas 1 | CocraBieHre MOHOJIOTHYECKOTO BBICKa3bIBaHUA Ha TeMy «Most Oymyras 3
CHEINAIbHOCTE CIIEIUATIBHOCTEY
2 | YreHue TeKCTa, MEPEeBO/I, IEKCUKO-TPaMMaTHUECKHE YIPaXKHEHHS 3
IIpakTuyeckue padboTbl
1. | BeinosiHeHHE rPaMOTHOIO TUTEPATYPHOTO NIEPEBO/IA CIIELl. TEKCTa C UHOCTPAHHOTO 2
SI3BbIKA
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.22. ConepxaHue
Der Artikel 1 | PedepupoBanue razeTHON CTaThu, OTPAOOTKA TPAMMATHUECKUX CTPYKTYP 3
2 | UreHue ra3eTHOM CTaTbU, NEPEBOJ, JEKCUKO-TPAMMATHUECKHE YIIPAKHEHUS 3
IIpakTHyeckue padoThl
1. | Yrenue u pedepupoBaHme CTaThU MO IUIAHY
Der Plan zum Referieren:
Der zu referierende Artikel heil3t...
Der Artikel wurde in der Zeitung...veroffentlicht. 10
Der Autor des Artikels heif3t...
Die Rede ist um...
Der Autor erklart..., bestéatigt...
Ich meine, der Artikel ist interessant.
2. | BeimonHeHue JeKCUKO-TPAaMMAaTHYECKUX YIPAKHEHUH
Tema 2.22. Conepxanue
Der Film 1 | BeneHue NEKCUKH IO TEME 3
2 | Dx3aMeH
IIpakTHyeckue padoThl 10
1 | O6cyxnenne GpuibMa, OTBETHI Ha BOIIPOCHI
CamocTosiTesibHas paboTa Npu U3yYeHUH paszjaena 2. 109
IIpumepHas TeMaTHKAa BHEAYAUTOPHOI CaMOCTOSTeIbHOI padoThl
Tema 2.1. 1. Ilepenuwume oanuvie cyujecmaumenvHole, NOOUEPKHUME 8 HUX 21IA8HOE CI080 U
Die Milch als Nahrungsmittel nepegeoume Ha PyccKuil A3viK. 4

Die Kuhmilch, das MilcheiweiR, die Fettemulsion, die
Fettspaltung, der Fettspaltungsautoklav, der




EiweiRstoff, die Eiweillquelle, die Feuchtehefe, das Séurekasein, die
Milchverarbeitung.

2. Cocmasbme u3 OAHHbIX C11O6 npe()ﬂoofcenuﬂ, yuumoleas I’lOp}IOOK CJ106 HeEMeUKOo20
sa3vika. Ilepesedume npednodiceHus.

1. Vitamine / enthalt / und / die Milch / Mineralstoffe / viele.

2. sich /in/ eine Zuckerart / befindet / der Milch / was fiir?

3. auf/ der Menschen / die Milch / glinstig / die Gesundheit / wirkt?

4. bleiben / lange / nicht / kann / Milch / unbearbeitet.

3. llepenuwume npeonooicenus. Onpedenume u Hanuwume, 8 KaKom naoedxce CmMoum
Kadicooe cywecmeumenvroe. [loouepknume noonedxcawee (-) u ckasyemoe (=).
Ilepeseoume npeonooicenus.

1. Die Laktose gehort zu den Kolenhydraten der Milch.

2. Mit jeder Laktation steigt die Milchleistung der Kuh an.

3. Bei der Weidehaltung erfolgt eine Anderung des Fettgehaltes.

4. Bcmasvme 2nazon 8 yKa3aHHOU 8peMeHHOU (hopme OeliCmeumeibHo20 3anoad,
yuumbvleas I’lOp}Z()OK CJl06 HEeEMEYKO20 A3blKA. Hepeeebume npe()ﬂoofcenuﬂ.

Die Magermilch viele wertvolle Nahrstoffe. (enthalten - Présens)

Aus Magermilch man technisches Kasein. (produzieren - Imperfekt)

Nach der Trocknung die Magermilch zum Pulver. (werden - Perfekt)

Man die Magermilch zum Pulver. (verarbeiten - Plusquamperfekt)

Wir das Kasein nicht nur fur technische Zwecke. (verwenden - Futurum 1)

In einer Stunde die Trockenmasse auf 85%. (steigen - Futurum 11)

Tema 2.3.
Die Zusammensetzung der
Milch

. Ilepeseoume npeonooicenust, 06pawias 6HUMAaHUE HA NEPEBOO MOOAIbHBIX 21A20JI08.
Ich wollte die Sauermilch nicht trinken.

MuR er den Hefegeschmack entwickeln?

Wir werden die spontane Gerinnung nicht zulassen dirfen.

Man kann die notige Konsistenz bekommen haben.

Wann hattest du das machen sollen?

RPN RN

2. Bemaesvme emecmo nponyckoe npujiacameilbHoe uiu napedue 6 Hy.?iCHOIZ cmenernu
cpasnenus. Ilepesedume npednodcenus.

hoch

1. Fettgehalt der Stutenmilch ist nicht ... genug.




2. Fettgehalt der Schafmilch ist im Vergleich zum Stutenmilch wesentlich... .
3. Mit 16,9% ist Fettgehalt der Rentiermilch am ...

Tema 2.4.
Die Eigenschaften der Milch

1. Hepenumume OaHHble cyugecmeumeibHbole, nodueplmume 6 HUX 2l1a6Hoe Cl1060 N
nepeseoume Ha pyCCKull s3viK.

Die Milchséaure, der Fettkristall, der Sauermilchkase, der Késeersatz, das
Fettsdureglyzerid, die Eiweilmenge, der Fettschmelzkessel, der Sauermilchquark, die
Hefekultur, die Sterilisationsdauer.

2. Cocmasvme u3 OAHHbIX C1106 npe()ﬂoofcenuﬂ, yuumoleas I’lOpﬂdOK‘ CJl106 HEMeEUKOo2O0
sa3vika. Ilepesedume npeodnodiceHus.

1. zu/ gehdrt / empfindlichen / die Milch / den Nahrungsmitteln.

2. die Milch / Nahrstoffe / enthélt / welche?

3. in / sich/ der Milch / die Laktose / der Sdugetiere / befindet?

4. lange / der Milch / nicht / sehr / kann / die Erhitzung / dauern.

Tema 2.5.
Mikroorganismen der Milch

1. Ilepenuwume npeonoxcenusi. Onpedenume u Hanuwiume, 8 KAKOM naoexce Cmoum
Kadcooe cywecmeumenvroe. [loouepknume noonexcawee (-) u crkazyemoe (=) .
Ilepeseoume npeonooicerus.

1. Im Laktosegehalt einzelner Milcharten bestehen grof3e Unterschiede.

2. Bis zur vierten Laktation nimmt der Laktosegehalt der Milch ab.

3. Die Erndhrung entscheidet tber die Milchleistung der Kuh.

2. Bcmasbme 21azon 8 yKa3auHOoU 8peMeHHOl popme OelicmeumenbHo2o 3anoed,
VUumvleas NopsaooK Cl08 Hemeykozo sa3vika. Ilepesedume npednosicenust.

Bei Zimmertemperatur die Milch schnell sauer. (werden - Présens)

Man die Sauermilch schon vor einigen Jahrtausenden. (kennen - Imperfekt)
Die Kefirpilze chemische Umsetzungen. (hervorrufen - Perfekt)

Wegen chemischer Umsetzungen Hefegeschmack. (entstehen - Plusquamperfekt)
Die Reifung von Kumyss bis 48 Stunden. (dauern - Futurum I)

Alkoholgehalt nach der Reifung 14 g/L. (erreichen - Futurum II)

SourwNdE

Tema 2.6.
Die Bearbeitung der Milch

~

. [lepeseoume mexcm na pyccKuti s3vix.

Das Seihen oder das Filtrieren der Milch im Erzeugerbetrieb kann mittels Seihtiicher,
Wattescheiben, Perlonfilter oder Metall- bzw. Kunststoffsieben erfolgen. Seihtticher
zum mehrmaligen Gebrauch soll man nicht verwenden. Sie konnen zu einer




betrachtlichen Kontamination der Milch mit Mikroorganismen fihren. Am
gebrduchlichsten ist das Filtrieren durch Wattescheiben in Kombination mit
Metallsieben. Diese Wattescheiben legt man zwischen zwei Metallsieben und wechselt
sie nach dem Filtrieren von jeweils 40 1 Milch. Sonst ist eine ausreichende
Filterwirkung nicht gewdhrleistet. Beim Melken mittels Rohrmelkanlagen kann man
Filter in die Sammelstiicke des Melkzeuges einsetzen. Die Milch kann auch durch
eingebaute Filtersysteme in den Milchtransportleitungen flieRen. Das Filtrieren der
Milch mu8 unmittelbar nach dem Melken erfolgen. Verhértetes Fett kalter Milch 1403t
sich nicht filtrieren.

Tema 2.7.
Butter

1. Bcmasvme 2nazon 8 ykazanHou 8pemenHoll hopme OelcmsumenbHo20 3anoead,
VUUmvleas NopsooK Cl08 HemeyKkozo sA3vika. Ilepesedoume npednosicenust.

Bei Zimmertemperatur die Milch schnell sauer. (werden - Présens)

Man die Sauermilch schon vor einigen Jahrtausenden. (kennen - Imperfekt)
Die Kefirpilze chemische Umsetzungen. (hervorrufen - Perfekt)

Wegen chemischer Umsetzungen Hefegeschmack. (entstehen - Plusquamperfekt)
Die Reifung von Kumyss bis 48 Stunden. (dauern - Futurum I)

Alkoholgehalt nach der Reifung 14 g/L. (erreichen - Futurum II)

Tema 2.8.
Butterherstellung

. [lepeseoume npeonodicenus, obpawas HUMAaHUE HA NEPEBO0 MOOAIbHBIX 211A20JI08.
. Soll er die nétige Konsistenz bekommen?

. Wir konnten die Magermilch zum Pulver verarbeiten.

. Man wird schlechte Milcherzeugnisse nicht kaufen wollen.

. Du muBt die Milch wieder abgekihlt haben.

. Warum hatte ich das nicht machen diirfen?

Tema 2.9.
Kase

~OAWNR N~ wWN R

. Illepenuwume npeonosicenus. [loouepknume noonedxcawjee u ckazyemoe 6
cmpaoamenvHom 3anoee. Ilepesedume npeonodxcenus.

1. Der Rahm wird Gber den Rahmgreifer nach oben abgepumpt.

2. Die Labkaseherstellung wurde zuerst von den R6mern versucht.

3. Die Milchprobe wird auf Schmutzgehalt, pH-Wert und Fettgehalt untersucht werden.
4. Bei der Ultrahocherhitzung ist eine absolut keimfreie Milch erreicht worden.

5. Die wadrmebehandelte Magermilch war als Futtermittel dem Milcherzeuger
zuriickgegeben worden.

6. Der bestimmte S&uregrad wird in diesem Fall schneller erreicht worden sein.

7. Die mikrobiologische Belastung der Milch durch die Kontamination soll




ausgeschaltet werden.
8. Unterschieden wird zwischen der zentralen und dezentralisierten Milcherfassung.

Tema 2.10.
Kasesorten

1. Ilepenuwume npeonoscenus. Iloouepknume Infinitiv. Ilepeseoume npeonosicenust.

1. Die Milch hat in einem Plattenerhitzer verschiedene Abteilungen zu
durchlaufen.

2. Bei der Verwendung von ungeeignetem Material ist auch mit einer Wechselwirkung
zwischen Milch und Rohrleitungsmaterial zu rechnen.

3. Mit Hilfe von Bakterien lassen sich aus Milch verschiedene leckere Sachen machen.

2. Ilepenuwume npeonogicenue. Iloduepknume pacnpocmpanennoe onpeoeneHue.
Ilepeseoume npeonodicenue.

Diese zum einmaligen Gebrauch bestimmten Wattescheiben sollen nach dem Filtrieren
von 40 1 Milch ausgewechselt werden.

Tema 2.12.
Schmelzkaseherstellung

1. Ilepenuwiume CnONCHONOOUUHEHHbIE NPEONOJICEeHUS. 3aKaouume 8 CKOOKU
npudamouHvle npeonodxicenus. [loouepknume noonesxcawee (-) u cxkazyemoe (=) 8
2NIABHOM U 8 NPUOAMOo4HOM npednodiceHusx. Ilepeseoume npeonodiceHus.

1. Der Kochgeschmack wérmebehandelter Milch ist darauf zurtickzufiihren, dass bei
Temperaturen tber 75°C aus schwefelhaltigen Aminoséuren Sulfhydrylgruppen
freigesetzt werden.

2. Alle Raume, in denen Milch aufbewahrt und bearbeitet wird, sowie alle
Gegenstande, die mit Milch in BerGihrung kommen, mussen sorgfaltig gereinigt
worden sein.

3. Bei Rohrleitungen erfolgen die Reinigung und Desinfektion automatisch im
Umlaufverfahren, wobei die Desinfektionslosungen wéhrend des Spulvorganges
stdndig aufgeheizt werden.

4. Diese Keimzahlen werden in Milch nur bei sehr unglinstigen Bedingungen erreicht,
so dass die auf Bacillus cereus-Kontamination der Milch zurtickgehende Erkrankungen
nur selten vorkommen.

5. Da die lange Erhitzungsdauer technisch zu aufwandig ist, wird die
Dauererhitzung nur noch selten durchgefuhrt.

6. Herbizidrickstande wurden bisher in der Milch nicht festgestellt, wéhrend unter
den Fungiziden Hexachlorbenzol hdufig nachgewiesen werden konnte.

7. Sind die ersten Sauermilchprodukte von selbst entstanden, so lehrte die Erfahrung




die Bewohner warmer Lander, die Sauermilch bewufit herzustellen und sie zu weiteren
Produkten zu verarbeiten.

Tema 2.13.
Magermilcherzeugnisse

1. Ilepenuwume npeonosxcenus. Iloouepxnume nooaexcawee u ckazyemoe
cmpadamenvrhom 3anoze. [lepesedume npednoicenust.

1. Die Magermilch wird zusammen mit den Schmutzpartikeln zur Peripherie
geschleudert.

2. Die Einrichtung der Kasereien wurde durch staatliche MaRnahmen gefordert.
3. Die Milch wird zusétzlich auf den Gehalt an antibiotisch wirksamen Hemmstoffen
gepruft werden.

4. Zusétzlich istauch die Reduktaseprobe (Metilenblau- oder
Resazurinprobe)durchgefiihrt worden.

5. Kasereitauglichkeitsproben waren damals auch durchgefihrt worden.

6. Bald werden weitere Parameter in die Gutebewertung der Milch aufgenommen
worden sein.

7. Der Zentrifugenschlamm darf nicht in die Kanalisation eingeleitet werden.

8. 1863 wurde in Hessen mit der Camembertk&serei begonnen.

Tema 2.14.
Produkte aus Molke

1. Ilepenuwume npeonosicenust, cmasnss yacmuyy ZU. Obpamume eHumanue Ha
omoensemvle U Heomoensiemvle npucmasku. Ilepeseoume npeodnodicerus.

1. Die Wéarmebehandlung der Milch dient in erster Linie dazu, pathogene
Mikroorganismen abtoten.

2. Um den Hemmstoffgehalt der Milch reduzieren, muf3 man sie auf antibiotisch
wirksame Stoffe prufen.

3. Die Warmebehandlung der Milch soll eine sichere Abtétung der pathogenen Keime
gewadhrleisten, ohne den Charakter der Milch veréandern

Tema 2.15.
Sauermilcherzeugnisse

1. Iepenuwume npeonosicenus. Iloouepxnume Infinitiv. Ilepesedoume npednosicenus.
1. Den Erfolg der Desinfektionsmalinahmen hat man durch bakteriologische
Kontrolluntersuchung in bestimmten Abstanden zu Uberprifen.

2. Nach den viehseuchenrechtlichen Bestimmungen ist der Zentrifugenschlamm
unschédlich zu beseitigen.

3. Joghurt 1&Bt sich direkt in Bechern séuern oder nach dem Sduern zum Dickwerden
in die Becher umfillen.

Tema 2.16.
Kefir

1. [lepenuwiume cnosxcHonoOuUHenHble NPEONoHCeHUA. 3aKnouume 6 CKOOKU
npudamounvle npeonodxicenus. Iloouepkrnume noonesxcawee (-) u cxazyemoe (=) 8




2/IABHOM U 8 NPUOAMOYUHOM Npednodicerusx. Ilepesedume npeonodxcenus.

1. Die mikrobiologischen Methoden beruhen auf dem Prinzip, dass Bakterien mit
bekannter Sensibilitét als Indikatorkeime dienen und mit verdachtiger Milch in Kontakt
gebracht werden.

2. Die Geréatschaften, die mit Milch in Beriihrung kommen, durfen nicht mit
gesundheitlich bedenklichem Wasser gereinigt und nicht in Rdumen aufbewahrt
werden, in denen Tiere gehalten werden.

3. Die Amphotenside sind auf der Basis von Aminosauren aufgebaut, wobei ein
Wasserstoffatom der NH,-Gruppe durch lange organische Ketten ersetzt ist.

4. Eine hohe Wasserharte hemmt durch Bindung der aktiven Substanzen die
Reinigungskraft, so dass die Konzentration der Reinigungslosung auf die vorhandene
Wasserharte eingestellt werden muf3.

5. Seihtlicher zum mehrmaligen Gebrauch sollen nicht verwendet werden, da sie zu
einer betrachtlichen Kontamination der Milch mit Mikroorganismen fiihren kdnnen.
6. Der Rahm wird an einen Milchverarbeitungsbetrieb zur Butterherstellung
geliefert, wahrend die warmebehandelte Magermilch als Futtermittel dem
Milcherzeuger zuriickgegeben wird.

7. Soll ultrahocherhitzte Milch gelagert werden, so sind besondere
Vorsichtsmalinahmen notwendig, um eine mikrobielle Kontamination zu verhindern.

Tema 2.17.
Kumyss

1. Ilepenuwume npeonoxcenus. [loouepknume noonedcawee u ckazyemoe 8
cmpaoamenvrHom 3anoee. llepeseoume npednoicenus.

1. Bei den selbstreinigenden Zentrifugen wird der Zentrifugenschlamm automatisch
entfernt.

2. Die Milch wurde vom Erzeuger direkt zur Molkerei geliefert.

3. Die Hocherhitzung der Milch wird bald nicht mehr angewandt werden.

4. Der Rahm ist zur Butterherstellung geliefert worden.

5. Bei der Pasteurisierung war die Keimzahl der Milch nur reduziert worden.

6. Bei der Ultrahocherhitzung wird eine absolut keimfreie Milch erreicht worden
sein.

7. Die Milch fur Sauermilchkése muR ebenfalls warmebehandelt werden.

8. Je nach hergestellten Kasesorten wird zwischen Weich-, Schnitt- und Hartk&sereien
unterschieden.

Tema 2.18.

1. Tlocmasvme enacon, 3axkMOUEHHLIL 8 CKOOKAX, 8 npezeHnce naccuea. llepesedume




Fleisch, AuRere Merkmale,
Arten

NpPeoloHCeHUs. HA PYCCKULL A3bIK.

1. Der groBte Teil des Fleisches ... im frischen Zustand ... (verbrauchen). 2. Die
Gefligelmasse ... mittels einer Waage ... (feststellen). 3. Zu den Inhaltsstoffen des
Gefllgelfleisches ... unterschiedliche Mengen Fett, Mineralstoffe und Vitamine ...
(zéhlen).

2. U3 08yx camocmosmenbHblX NpeonodiceHull 0bpasyime CLONCHONOOYUHEHHOE C
npUOAmMoYHbLIM NpeonodceHuem cieocmeus. llpeonodicenuss nepesedume HA PyCcCKull
A3bIK.

Obpasey:

Wir erwérmten wahrend des Versuchs die Losung. Die Reaktion ging viel schneller vor
sich (so dass).

— Wir erwdrmten wahrend des Versuchs die Losung, so dassdie Reaktion viel
schneller vor sich ging. — Msl HarpeBau BO BpeMs OIbITa PacTBOP, TaK YTO PEAKIIHS
pOXoausIa ropasio OsicTpee.

1. Das Wildfleisch hat in der Kiche grofle Beliebtheit. Es gibt sehr viele
Wildrezepte (so dass). 2. Rehfleisch ist feinfaserig. Es konnte dem Kalbfleisch bei
den Schlachttieren gleichgestellt werden (so dass). 3. Das Fleisch vom Rehwild
ist nicht so fest wie das von

Rot- und Damwild. Das Rehfleisch braucht deshalb eine kiirzere Garzeit (so dass).

Tema 2.19.
Gefllgelarten

1. Paccraowcume no-Hemeyku o CEOUCMBAX U COCMABE MACA CelbCKOXO3AUCMEEHHOU
nmuybsl, cpasHume ux, UCnoab3ys Cﬂe()y;ou;ue 6bIPAJNCEHUA.

Im Gegensatz zu ... .

Wahrend ... [cka3.], [cka3.] ... .

... unterscheidet sich von ... dadurch, dass ... .

Im Unterschied zu ... .

Wenn man ... und ... vergleicht, ... .

Im Vergleich zu ...

Tema 2.20.
Nahrung und Nahrungsmittel

1. Ilo3nakombmecs ¢ HOBbIMU CLOBAMU U BLIPAICEHUAMU U Nepegeoume npeosiodCeHUs,
0bpawas 6HUMAaHUE HA MU CILOSA.

Die Nahrung numia, nuranue, der Nahrungsbedarf norpednocts B numie, die Kost
nuima, nuranue, die Auswahl Bei6op, die Nahrungsmittel npoaykrel murtanus, das
Kohlenhydrat yrneson, der Nahrstoff nurarensnoe BemiectBo, die Erhaltung
nojiyueHue, coxpanenue, benotigen myxnmarecst B 4u-1., die Bewegung nsmwkenue, das




Eiweil’ 6emok, das Fett xwup, cano, die Menge MHOkecTBO, OOJBIIMHCTBO, Macca, der
Schaden Bpen, ymep6, die Erndhrung nuranue.

1. In der Fachschule fir Gastronomie lernen wir die Nahrung richtig
zusammensetzen. 2. Der Nahrungsbedarf ist fur alle Menschen nicht gleich. 3. Das
Fleisch ist fir mich eine schwere Kost. 4. Unsere Speisehalle hat immer eine groRe
Auswahl an Gemiisespeisen. 5. Hauptnéhrstoffe sind Eiweil3, Fette und Kohlenhydrate.
6. Die einzelnen Nahrungsmittel enthalten nur einzelne notwendige Nahrstoffe. 7. Die
Erhaltung unseres Lebens ist von der Art der Erndhrung abhangig. 8. Der Korper
bendtigt die Energie zur Bewegung und zur Erhaltung der Korpertemperatur. 9. Die
Kalorie misst die Warmemenge. 10. Jede einseitige Erndhrung fihrt zu
Gesundheitsschaden.

Tema 2.22.
Der Artikel

Hodeomoebme aHHomayuro 2613€H1H012 cmamyvl no niaHy.
Der Plan zum Referieren:

Der zu referierende Artikel heif3t...

Der Artikel wurde in der Zeitung...veroffentlicht.

Der Autor des Artikels heift...

Die Rede ist um...

Der Autor erklart..., bestétigt...

Ich meine, der Artikel ist interessant.
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JisixapakTepuCTUKUYPOBHSIOCBOCHUSYI€OHOTOMATEPUAIANCITIONB3YIOTCACIEAYIONTNE 0003HAUCHUS:

1 — 03HaKOMUTEIBHBIN (y3HABAHHE PaHEE H3YUEHHBIX 00HEKTOB, CBOMCTB);

2 — penpOAYKTUBHBIN (BBIITOTHEHHUE ACATEIBHOCTH 0 00pasily, MHCTPYKIIMU WIIN TI0J] PyKOBOJICTBOM);

3 — MPOIYKTUBHBIN (TNITAHKPOBAHUE M CAMOCTOSTEIILHOE BHITOJIHEHUE JICSTEIHHOCTH, PEIICHNE MPOOIEMHBIX 3a/1a4).




5. O6pa3oBaTeibHbIEC TEXHOJIOTHH

O0beM ayTUTOPHBIX 3aHATUH BCero 78 4acoB, B T.Y. JIGKIIUU ___ - YacoB, JabopaTOpHBIE
paboThl -  4acoB, NPAaKTUYECKHE 3aHATHS /8 4acoB.

30 % — 3aHATHS B MHTEPAKTUBHBIX (hOpMax OT 0ObEeMa ayTUTOPHBIX 3aHITHHA.

Cemectp | Bua 3anstus | Mcnonb3yemble HHTEpaKTHBHBIE 0Opa3oBaTenbHbie | KomudecTBo
(JI, I13, JIP u TEXHOJIOTHU 4acoB
Jp.)
1 113 Amnanu3 npodiaeMHol cutyaruu Ha Temy Die Milch 2
als Nahrungsmittel
113 AHaJIn3 KOHKPETHBIX cuTyaruii (case-study) tuma 2
cuTyarus-poodiema Ha TeMy Die
Zusammensetzung der Milch
2 I13 Ananu3 mpoOJeMHON cHUTyanud Ha Temy Die 2
Bearbeitung der Milch
I13 AHanm3 KOHKPETHBIX cuTyaluii (case-study) tuma 2
CUTYyalus - OlleHKa Ha TeMy Butter
I13 AHaM3 KOHKPETHBIX CHTyaluii (case-study) tuma 4
cutyais-wuIroctpanus Ha temy Butterherstellung
I13 AHan3 KOHKPETHBIX CHUTyaluii (case-study) tuma 2
CUTYyalus - OlleHKa Ha TeMy Kase
113 Amnanu3z npobJeMHOI cUTyaruy Ha TEMY 2
Kasesorten
113 AHaJIM3 KOHKPETHBIX cuUTyaruii (case-study) tuma 2
cUTyauus-npooiema Ha TeMy
Schmelzkaseherstellung
I13 AHanm3 KOHKPETHBIX cuTyaluii (case-study) tuma 2
CUTYaIUS-WLTIOCTPALIHS HA TEMY
Magermilcherzeugnisse
113 Ananu3 npoOiieMHO# cuTyauuu Ha temy Produkte 2
aus Molke
113 AHaJiM3 KOHKPETHBIX cUTyaruii (case-study) tuma 2
cUTyauus-npooiema Ha TeMy
Sauermilcherzeugnisse
I13 AHanm3 KOHKPETHBIX cuTyaluii (case-study) tuma 2
curyaius - orieHka Ha Temy Kefir
Utoro: 26

[TpumMepbl UHTEPAKTUBHBIX (OPM U METOJIOB MPOBEACHUS 3aHATHIA: POJIEBBIC U JICIOBBIC
UTPBI, TPCHUHT, UTPOBOE MPOCKTUPOBAHUE, KOMITHIOTEPHAS CUMYJISIIHS, JISKIUs (TIPOOIeMHas,
BU3YaIH3aIus U JAp.), TUCKycCcUs (C «MO3TOBBIM IITYpPMOM» U 0€3 HEro), MporpaMMHpPOBAHHOE
oOydeHue u ap.

6. Y4deOHO-MeTOaMYECKOEe o0ecledyeHre CAMOCTOSITEJbHOH PadoThl CTYIEHTOB.
OueHouHble cpeAcTBa I TeKYHIEr0o KOHTPOJISI YCHEeBAEMOCTH, TMPOMEKYTOUYHOM
aTTeCTAlMH 110 UTOraM OCBOECHHS THCIHUILINHLL.

Bonpocubt 014 3auema «zcpammamuueckuil pazoeiy.

. HA30BUTE KATErOPUU YHCIIA CYIIECTBUTEIbHBIX

. Ha30BUTE KaTErOpUH TMajeka CYIIECTBUTEIbHBIX

. HA30BUTE CITy4au yInoTPeOICHUS HEOTPEACIIEHHOTO apTUKIISL

. Ha30BHUTE CIIy4anu YIOTPEOJICHUS OTPEICTCHHOTO apTUKIISA

. HA30BUTE CITy4au OTCYTCTBUS apTUKIIS (IPUBEIUTE IPUMEPHI)

DA W -




6. HA30BUTE CTENICHHU CPABHEHUS MPHJIATaTENIbHBIX, KAK OHH 00pa3yloTcs

7. maTe kmaccu(uKannio Hapeuui 1o 3HAYCHUIO (TPUBEIUTE TIPUMEPHI)

8. HazoBuTe (yHKIUH I7IarojoB Sein, haben, werden npuseanTe mpuMepsl.

9. naiiTe CpaBHUTEIBHYIO XapaKTEPUCTUKY (OPM HACTOSIIETO BpEMEHHU

10. maiiTe cCpaBHUTEIBHYIO XapaKTEPUCTUKY (POPM MPOIIEIIIErO BpEeMEHH

11. pmaiiTe CpaBHUTEIBHYIO XapakTEPUCTHKY (opM Oyayiiero BpeMeHH (TIPUBEIUTE
IPUMEpHI)

12. naiiTe CpaBHUTEIBHYIO XapaKTEPUCTUKY BUIO-BPEMEHHBIX (pOopM TIiarosa

13. mpuBenuTe MPUMEPHI MIEPEBO/Ia IVIar0JIOB B CTPAIaTEIbHOM 3aJI0Te

14. npuBenute npuMepsl ymnoTrpeOneHuss WHGUHUTHBA (C YacTHIlEeH ZU u 0e3 Hee),
MPUBEAUTE TPUMEPHI MHOUHUTUBHBIX KOHCTPYKITUI

15. IlpuBenute nmpuMepsl MPUYACTHI;

16. [IpuBenuTe nmpuUMepsl Pa3IMYHBIX TUIMOB HEMELKHX MPEUIOKEHUH (IIpeuIoKeHu ¢
IPSIMBIM U OOPATHBIM MOPSIIKOM CJIOB; TOBECTBOBATEIbHBIX M BOIIPOCUTEIbHBIX ).

Bonpocubt 014 3auéma «nekcuueckuii pazoenr:

1. YUrenue 1 nepeBoi OTPhIBKA 3HAKOMOT'O TEKCTa, OTBETHl HA BOMPOCHI MO COACP>KAHUIO
TekcTa o0bemMom 1500 meu. 3nakoB. Bpems — 20 muH;

2. YcTHOE HU3JI0XKCHHWE OJHOW W3 TPOWICHHBIX TeM: a) oOIle-mo3HaBaTeIbHOU, D)
CIIEIIMaIbHOM.

IK3ameHauuoHHble 80NPOCHL (OUHOE omoeieHuUe):

1. IluceMeHHBIN NEPEBO CO CIOBAPEM C MHOCTPAHHOTO sI3bIKa HAa PYCCKUH SI3bIK TEKCTa
o creruanbHocTH 00bemMoM 750 med. 3HakoB. Bpems — 25 MuH.;

2. UreHue M mepecka3 Ha MHOCTPAHHOM SI3BIKE M3YyYEHHOT'O TEKCTa IO CIEHHATIbHOCTH.
Bpewms —10 munyr;

3. becena no npoiigeHHBIM TeMaM. Bpemst — 2-3 MuH.

IIpuMepbI KOHTPOJIBHBIX PadoT

KommnuiekT 3aganuii 1Jis KOHTPOJILHOM padoTnl Nel

0 pasgeny (Teme): AMS CYILIECTBUTEIBHOE, UM IIpUIararelibHOE, Hapeyus,
YUCTUTENIbHBIC, MECTOMMEHHUS, MOJaJbHbIC TJIArojibl, BpeMEHa aKTHBHOTO 3aJiora, IMPOCTOE
pacrpocTpaHéHHOE PEATI0KEHUE

Bapuanr 1

3ana}me 1 Hepenumume oannvle cyujecmeumelibHbole, nodqepknume 68 HUX cZ2ldeHoe
Cl1080 U nepegeoume Ha PyccKull A3vIK.

Die Sauermilch, die Milchsdurebakterien, der Fettersatz, die Fettkristallbildung, der
Eiweillgehalt, die Eiweil3hefe, die Feuchtebestimmung, die Sauermilchdiét, die Sdurebildung, die
Butterherstellung.

3aganue 2 Cocmagvme u3 OAHHBLIX C108 NPEONOINHCEHUS, YUUMbBIBAs. NOPSAOOK ClO8
HeMeyKOoco A3blKA. Hepeee()ume npe()ﬂoofceﬂuﬂ.

1. die Milch / der Menschen / die Gesundheit / gunstig / auf / wirkt.

2. Vitamine / und / enth&lt / Mineralstoffe / die Milch / welche?

3. den Aminoséurebedarf / decken / der Milch / des Kindes / die Proteine?

4. Laktose / in / vorkommen / nicht / der Kuhmilch / kann / nur.

3aganue 3 [lepenuwume npeonoscenus. Onpedenume u Hanuwume, 8 KAKOM naoexice
cmoum Kadcooe cywecmseumenvroe. Iloouepknume noonexcawee (-) u ckazyemoe (=) .
Ilepegeoume npeonorcenus.

1. Die Proteine der Milch decken den Aminoséurebedarf.

2. Fur den Menschen stellt die Milch eine wichtige Vitaminquelle dar.

3. Im Alter geht die Milchleistung der Kuhe zurtick.



3ananue 4 Bcmagvme 2nazon 6 YKA3AHHOU 6PEMEHHOU Gopme O0elcmeumenbHo20
3ajnoca, ydumoleasl I’lOp}ZOOK CJl1068 HEMEYKO2O A3blKA. Hepeee()ume npe()fzoofcenuﬂ.
Heute man zur Reinigung der Milch die Zentrifuge. (verwenden - Présens)
Die Reinigung der Milch friiher mit dem Sieb. (erfolgen - Imperfekt)
Der Tankwagen mit der Milch in die Empfangshalle. (fahren - Perfekt)
Man die Milch zuerst. (erhitzen - Plusquamperfekt)
Nach dem Erhitzen wir die Milch wieder. (abkihlen - Futurum 1)
. Die Temperatur bald 4°C. (erreichen - Futurum II)

3analme 5 Ilepeseoume mnpeonodxcenus, obpawas eHUMAaHue HA Nepesod MOOATbHbIX
21azcojioes.

1. Durfen wir die Magermilch zum Pulver verarbeiten?

2. Man konnte aus Magermilch technisches Kasein produzieren.

3. Sie werden dieses Kasein nicht flr technische Zwecke verwenden wollen.

4. Er muB die Kefirpilze zugesetzt haben.

5. Was hattest du machen sollen?

3ananme 6 Bcmasbme 6mecmo nponycKko8 NpuiacamenbHoe UNU HaApeuyue 6 HYHCHOU
cmenenu cpasnenus. [lepesedume npeonodiceHus.

gut

1. Diese Sahne ist ebenso... wie jene.

2. Die Qualitat dieser Milch ist ... als die der anderen.

3. Diese Butter geféallt miram ... .

3ananue 7 [lepeseoume mexkcm Ha pyccKuli sA3vlK.

Jahrtausende lang dient die Milch von Rind, Schaf und Ziege als Nahrungsmittel. In
Indien war die Herstellung von Butter schon 1500 v.Chr. bekannt. Die Geschichte des Alten
Testamentes berichtet auch von Milch und Milchprodukten als Nahrungsmittel. Im Gegensatz zu
Fleisch und Fisch verdirbt die Milch beim Lagern nicht. Sie wird dabei zu einem haltbaren
Produkt, dem Sauermilchkase. Spater versuchten die Romer die Labk&seherstellung unter
Verwendung von labhaltigen Kréutern und auch von Kalberlab. Die Rémer gaben die Kunst der
Butter- und Ké&seherstellung den Germanen weiter. Labkdse und Butter produzierte man in
Deutschland zuerst bevorzugt in den Kléstern. Die Bauern bereiteten zum eigenen Verzehr den
Sauermilchkase. Die Milchwirtschaft als solche entwickelte sich erst mit dem Anwachsen der
Bevdlkerungszahlen in den Stadten nach 1800.

SourwnE

Bapuant 2

3anaﬂne 1 Hepenuwume OanHble cyujecmeumellbHbsle, noc)ltepKHume 6 HUX cZ2ld6Hoe
C0BO U nepesedume Ha PyCCKUll s3biK.

Das Milchfett, der Fettgehalt, die Fettlosung, das Fettlosungsmittel, der
EiweilRbedarf, die EiweiBlosung, der Feuchteausgleich, das Sauermilcherzeugnis, die
Séuregarung, die Rahmreifung.

3ananue 2 Cocmaevme u3 OAHHBIX CO8 NPEOJIONCEHUS, VUUMbBIBAS. NOPAOOK ClO8
HeMeyKoco A3blKA. Hepe@ebume npedﬂo.?fcenuﬂ.

1. des Kindes / die Milchproteine / den Aminosaurenbedarf / decken.

2. die Gesundheit / giinstig / die Milch / auf / wirkt / der Menschen / warum?

3. zu / die Milch / empfindlichen / den Nahrungsmitteln / gehort?

4. nicht / die Milch / Mineralstoffe / alle /enthalten / Vitamine / und / kann.

3ananue 3 [lepenuwume npeonodicenus. Onpedenume u Hanuwiume, 8 KaAKom naoexice
cmoum Kadxcooe cywecmaumenvroe. Iloouepxnume noonedxcawee (-) u cxkazyemoe (=) .
Ilepeseoume npeonodicerus.

1. Die Proteine der Milch stellen keinen einheitlichen Kérper dar.

2. Der Vitamin-C-Gehalt der Milch hangt nicht von der Fitterung ab.

3. Beim Anstieg des Fettes fallt die Milchmenge.



3aganue 4 Bcmagvme 2nacon 8 YyKa3auHoU 8peMeHHOlU hopme OelicmeumenbHo20 3a102d,
VUUMwvLEAasi NOPSIOOK C108 Hemeyko2o A3vika. llepesedume npeodnodxcerus.

Das Prinzip der Butterherstellung in Fettkonzentrierung. (bestehen - Prasens)
Friher man die Butter nicht als Nahrungsmittel. (verwenden - Imperfekt)

Die Butter zu einem popul&ren Nahrungsmittel. (werden - Perfekt)

Wir den Rahm zuerst. (pasteurisieren - Plusquamperfekt)

Nach der Pasteurisierung wir den Rahm. (verbuttern - Futurum 1)

. Der Fettgehalt bald auf 80%. (steigen — Futurum I1)

3analme 5 Ilepeseoume mnpeonodxcenus, obpawas eHUMAaHue HA Nepesod MOOATbHbIX
21azcojioes.

1. Sollen wir die Milch zuerst erhitzen?

2. Du wolltest die nltzlichen Bakterien abtoten.

3. Man wird die Milch dann nicht wieder abkuhlen dirfen.

4. Er kann fir die Reinigung den Sieb verwendet haben.

5. Wie hatten Sie das machen miissen?

3ananme 6 Bcmasbme 6mecmo nponycKko8 NpuiacamenbHoe UNU HaApeuyue 6 HYHCHOU
cmenenu cpasnenus. Ilepesedume npeonodiceHus.

viel

1. Diese Sahne enthalt sehr ... Fett.

2. Die Ziegenmilch enthalt ... als die Kuhmilch.

3. Diese Butter kauft man am ...

3ananue 7 [lepeseoume mexkcm Ha pyccKuli sA3vlK.

Zu Beginn des 19. Jahrhunderts hat sich die Labkaseherstellung in Bayern, am
Niederrhein, in Schleswig-Holstein sowie in Ost- und Westpreullen verbreitet. Seit 1827
produziert man im Allgdu den Emmentalerkdse. Die Produktion von Tilsiterkdase begann 1845 in
Ostpreuflen. In den Jahren 1890 bis 1910 hat sich die Technisierung in den Molkereien
durchgesetzt. Ab diesem Zeitpunkt kann man von einer Molkereiwirtschaft im heutigen Sinne
sprechen. Bei Beginn des 2. Weltkrieges war Deutschland von einem dichten Netz ortlicher
Milchversorgungs- und Milchverwertungsbetriebe iberzogen. Seit etwa 1956 setzte dann in der
Bundesrepublik ein Konzentrierungsprozess innerhalb der Molkereiwirtschaft ein. Dieser
Prozess fuhrte zur Entstehung der grof3en, volltechnisierten und teilweise auch automatisierten
Milchverarbeitungsbetriebe.

SourwnE

KommnuiekT 3aanuii 1Jisi KOHTPOJbLHOM padoThl Ne2

10 pa3feny (TeMe): MacCUBHBIN 3aJI0T, pacIpOCTPaHEHHOE ONpeieieHne, 000CO0IEHHBIN
MPUYACTHBIA 000pOT, HEMMYHBIE GOpPMBI riaroia (MHPUHUTUB C YacTUIeH ZU U 0e3 YaCTHIIhI
zU), nHGUHUTHBHBIC 000POTHI, TIaro Sich lassen, ci0kHONOUUHEHHBIC TPETOKEHUSI.

Bapuanr 1

3ananue 1 llepenuwume npeonodcenus. Iloouepknume noonexcawee u ckazyemoe 6
cmpadamenvHom 3anoee. Ilepesedume npednosicerus.

1. Der Rahm wird Gber den Rahmgreifer nach oben abgepumpt.

2. Die Labkaseherstellung wurde zuerst von den Romern versucht.

3. Die Milchprobe wird auf Schmutzgehalt, pH-Wert und Fettgehalt untersucht werden.

4. Bei der Ultrahocherhitzung ist eine absolut keimfreie Milch erreicht worden.

5. Die warmebehandelte  Magermilch war als Futtermittel dem Milcherzeuger
zuriickgegeben worden.

6. Der bestimmte Sduregrad wird in diesem Fall schneller erreicht worden sein.

7. Die mikrobiologische Belastung der Milch durch die Kontamination soll ausgeschaltet
werden.

8. Unterschieden wird zwischen der zentralen und dezentralisierten Milcherfassung.



3aganue 2 [lepenuwume npeonosicenus, ecmagnss wacmuyy ZU. Obpamume @Humanue
Ha omoensiemble U HeomoensieMvle npucmaesxu. Ilepesedume npeonoxcenus.

1. Durch Einfihrung der Prufungen auf antibiotisch wirksame Stoffe gelang es, den
Hemmstoffgehalt in der Milch erheblich reduzieren.

2. Um die Labwirkung verbessern, ist der Zusatz von CaC1, zur Kesselmilch erlaubt.

3. Man kann eine Anreicherung erwinschter Keime erreichen, ohne Starterkultur
zusetzen.

Bapanme 3 [lepenuwume npeonoxcenus. Iloouepknume Infinitiv.  Ilepeseoume
NPeONONHCEHUSL.

1. Die Milch hat in einem Plattenerhitzer verschiedene Abteilungen zu
durchlaufen.

2. Bei der Verwendung von ungeeignetem Material ist auch mit einer Wechselwirkung
zwischen Milch und Rohrleitungsmaterial zu rechnen.

3. Mit Hilfe von Bakterien lassen sich aus Milch verschiedene leckere Sachen machen.

3ananue 4 [lepenuwume npeooxcenue. Iloouepxnume pacnpocmpanentoe
onpeodenenue. Ilepesedume npeonodicerue.

Diese zum einmaligen Gebrauch bestimmten Wattescheiben sollen nach dem Filtrieren
von 40 1 Milch ausgewechselt werden.

3aganue 5 Ilepenuwume npeonoscenue. Iloouepknume npuyacmue 8 000cob6IEHHOM
obopome. [lepesedume npednodxicerue.

Abgeholt bei verschiedenen Erzeugern mittels Sammelwagen, wird die Milch an die
Milchverarbeitungsbetriebe geliefert.

3ananue 6 [lepenuwume Ccr0’CHONOOUUHEHHbIE NPeONOdCeHUs. 3aKnouume 6 CKOOKU
npudamouHvle npeonodxicenus. Iloouepknume noonedxcawee (-) u ckazyemoe (=) 6 21A6HOM U 8
npuodamouyHom npeonodxcenusx. llepesedoume npeonodicenusl.

1. Der Kochgeschmack warmebehandelter Milch ist darauf zuriickzufuihren, dass bei
Temperaturen tber 75°C aus schwefelhaltigen Aminoséuren Sulfhydrylgruppen freigesetzt
werden.

2. Alle Raume, in denen Milch aufbewahrt und bearbeitet wird, sowie alle
Gegenstande, die mit Milch in Beriihrung kommen, missen sorgfaltig gereinigt worden sein.

3. Bei Rohrleitungen erfolgen die Reinigung und Desinfektion automatisch im
Umlaufverfahren, wobei die Desinfektionslésungen wéhrend des Spulvorganges standig
aufgeheizt werden.

4. Diese Keimzahlen werden in Milch nur bei sehr unglinstigen Bedingungen erreicht,
so dass die auf Bacillus cereus-Kontamination der Milch zurlickgehende Erkrankungen nur
selten vorkommen.

5. Da die lange Erhitzungsdauer technisch zu aufwandig ist, wird die
Dauererhitzung nur noch selten durchgefihrt.

6. Herbizidrickstande wurden bisher in der Milch nicht festgestellt, wahrend unter
den Fungiziden Hexachlorbenzol haufig nachgewiesen werden konnte.

7. Sind die ersten Sauermilchprodukte von selbst entstanden, so lehrte die Erfahrung
die Bewohner warmer Lé&nder, die Sauermilch bewusst herzustellen und sie zu weiteren
Produkten zu verarbeiten.

3ananue 7 [lepeseoume mexkcm Ha pyccKuli A3vlK.

Zusammensetzung der Milch.

Milch ist ein Nahrungsmittel, das von Natur aus als solches bereitgestellt wird.
Entsprechend ihrer Aufgabe enthdlt sie in leicht resorbierbarer Form alle Né&hrstoffe, die das
Neugeborene zum Korperaufbau bendtigt. Das sind Proteine, Fette, Kohlenhydrate,
Mineralstoffe, Vitamine, Enzyme und Wasser. Die Milchinhaltsstoffe liegen in dispers verteilter,
kolloidaler oder geldster Form in der umschliefenden Phase Wasser vor. Das Verhéltnis der
Milchinhaltsstoffe ist bei den einzelnen Tierarten unterschiedlich. Die Kuhmilch enthalt 87,3%
Wasser und 12,7% Trockensubstanz, wéhrend Rentiermilch 66,9% Wasser und 33,1%



Trockensubstanz aufweist. Das spezifische Gewicht oder die Dichte der Milch ist von der Art
und Menge der in ihr emulgierten oder gel6sten Stoffe abhangig. Ein hoher Wasser- oder
Fettgehalt erniedrigt die Dichte der Milch, wéhrend ein hoher Gehalt an Proteinen, Milchzucker
und Salzen sie erhéht. Bei 20°C betrégt die Dichte der Vollmilch 1,028 bis 1,032 und die der
Magermilch 1,032 bis 1,036. Die Bestimmung der Dichte der Milch geschieht mit Hilfe des
Laktodensimeters. Das Laktodensimeter enthdlt auch ein Thermometer zur Feststellung der
Milchtemperatur, die bei der Berechnung des spezifischen Gewichts beriicksichtigt werden
muss. Abnorme Dichte der Milch kann von verschiedenen Faktoren verursacht werden.

Bapuanr 2

3aganue 1 [llepenuwume npeonoscenus. Iloduepknume noonedcawjee u cxazyemoe 8
cmpaoamenvrom 3anoee. llepeseoume npednoxiceHus.

1. Die Magermilch wird zusammen mit den Schmutzpartikeln zur Peripherie
geschleudert.

2. Die Einrichtung der Kasereien wurde durch staatliche MaRnahmen gefordert.

3. Die Milch wird zuséatzlich auf den Gehalt an antibiotisch wirksamen Hemmstoffen
gepruft werden.

4.  Zusatzlich ist auch die Reduktaseprobe (Metilenblau- oder
Resazurinprobe)durchgefuhrt worden.

5. Kaésereitauglichkeitsproben waren damals auch durchgefiihrt worden.

6. Bald werden weitere Parameter in die Gutebewertung der Milch aufgenommen
worden sein.

7. Der Zentrifugenschlamm darf nicht in die Kanalisation eingeleitet werden.

8. 1863 wurde in Hessen mit der Camembertkéserei begonnen.

3aganue 2 [lepenuwume npeonodicenus, ecmagnss vacmuyy ZU. Obpamume @Humanue
Ha omoensiemble U HeomoensieMvle npucmaesxu. [lepesedume npeonoxcenus.

1. Die Wérmebehandlung der Milch dient in erster Linie dazu, pathogene
Mikroorganismen abtoten.

2. Um den Hemmstoffgehalt der Milch reduzieren, muss man sie auf antibiotisch
wirksame Stoffe priifen.

3. Die Warmebehandlung der Milch soll eine sichere Abtétung der pathogenen Keime
gewahrleisten, ohne den Charakter der Milch verandern.

Bananme 3 [lepenuwume npeonoscenus. Iloouepknume Infinitiv.  Ilepeseoume
NPeONoNCEeHUSL.

1. Den Erfolg der Desinfektionsmalnahmen hat man durch bakteriologische
Kontrolluntersuchung in bestimmten Abstanden zu tberpriifen.

2. Nach den viehseuchenrechtlichen Bestimmungen ist der Zentrifugenschlamm
unschédlich zu beseitigen.

3. Joghurt I&sst sich direkt in Bechern séuern oder nach dem Sduern zum Dickwerden
in die Becher umfullen.

3ananue 4 [lepenuwiume npeooxcenue. Iloouepxknume pacnpocmpanenroe
onpeodenenue. Ilepesedume npeonodicerue.

In der Regel wird die bei der Anlieferung der Milch entnommene Probe auf
Schmutzgehalt, pH-Wert und Fettgehalt untersucht.

3aganue 5 Ilepenuwume npeonoscenue. Iloouepknume npuvacmue 8 000cob6IeHHOM
obopome. [lepesedume npednodxicenue.

Bei der Kihllagerung der Milch, verbunden mit einer Floraverschiebung, ist der Wert der
Farbstoffreduktionsproben stark eingeschrénkt.

3aganue 6 [lepenuwume Ccr0’CHONOOUUHEHHbIE NPeONodCceHUs. 3aKnouume 8 CKOOKU
npudamouHvle npeonodxcerus. Iloouepknume noonedxcawee (-) u ckazyemoe (=) 6 21A6HOM U 8
npuodamouyHom npeonodxcenusx. llepesedume npeonodicenusl.



1. Die mikrobiologischen Methoden beruhen auf dem Prinzip, dass Bakterien mit
bekannter Sensibilitat als Indikatorkeime dienen und mit verdachtiger Milch in Kontakt gebracht
werden.

2. Die Geréatschaften, die mit Milch in Berlhrung kommen, durfen nicht mit
gesundheitlich bedenklichem Wasser gereinigt und nicht in Rdumen aufbewahrt werden, in
denen Tiere gehalten werden.

3. Die Amphotenside sind auf der Basis von Aminosduren aufgebaut, wobei ein
Wasserstoffatom der NH,-Gruppe durch lange organische Ketten ersetzt ist.

4. Eine hohe Wasserhdrte hemmt durch Bindung der aktiven Substanzen die
Reinigungskraft, so dass die Konzentration der Reinigungslosung auf die vorhandene
Wasserharte eingestellt werden muss.

5. Seihtlicher zum mehrmaligen Gebrauch sollen nicht verwendet werden, da sie zu
einer betréchtlichen Kontamination der Milch mit Mikroorganismen fiihren kdnnen.

6. Der Rahm wird an einen Milchverarbeitungsbetrieb zur Butterherstellung geliefert,
wahrend die wadrmebehandelte  Magermilch als  Futtermittel dem Milcherzeuger
zurlickgegeben wird.

7. Soll ultrahocherhitzte Milch gelagert werden, so sind besondere VorsichtsmalRnahmen
notwendig, um eine mikrobielle Kontamination zu verhindern.

3ananue 7 Ilepegedume mexkcm Ha pyCcCKUl A3bIK.

Proteingehalt der Milch

Die Proteine der Milch sind zur Deckung des Aminosaurebedarfs des Neugeborenen
vorgesehen. Sie stellen keinen einheitlichen Korper dar, sondern setzen sich aus den Caseinen
und Molkenproteinen zusammen. Die Milch verschiedener Tierarten enthdlt Caseine und
Molkenproteine in unterschiedlichem Verhaltnis. Milch mit berwiegendem Caseinanteil wird
als Casein-Milch und mit Gberwiegendem Molkenproteinanteil als Albumin-Globulin-Milch
bezeichnet. Der Eiweillgehalt der Kuhmilch betragt im Mittel 3,5% Prozent. Die Kuh- und
Ziegenmilch mit 3,5 % gehoren zu der proteinarmen Milch, wéahrend die Schafmilch mit 6% und
die Rentiermilch mit 10,4% zu der eiweilreichen Milch gezéhlt werden. Die Caseine sind
Phosphoproteide, die in der Milch als Calziumphosphatkomplexe mit 7% anorganischer
Substanz in Form von Micellen vorliegen. Die Caseine kdnnen in Milch durch Zusatz von
Labenzym oder durch Senkung des pH-Wertes unter pH 4,6 ausgeféllt werden. Bei
Temperaturen von 125°C tritt eine Hitzegerinnung der Caseine nach einstiindiger Einwirkung
ein. Nach Zusatz von Labenzym, das im Labmagen der Kélber gebildet wird, fallt der
calciumempfindliche Caseinkomplex der Milch bei Temperaturen von 30°C aus, wahrend die
Molkenproteine in Lésung bleiben. Unter Molkenproteinen unterscheidet man zwischen dem in
der Milchdriise gebildeten R-Lactoglobulin und a-Lactaloumin und dem aus dem Blut
stammenden Serumalbumin und Immunoglobulin.

IIpumepHBbIe TeCTOBbIEC 32 JaHUA

Bomnpoc BapuaHTb!l OTBETOB
1 2
1.Mms Bbi0epuTe npaBHJIbLHBIH OTBET:
CYHICCTBUTCIIEHOC, Geben Sie mir bitte__ Tasse Kaffee.
apTUKIH

eine  b)-- c¢)die
Ich mag __ Kaffee mit Milch.

a) -- b) der c) ein
Haben Sie den Film « _ Mephisto» schon gesehen?
ein b) der C) ---

Dieses Gedicht von __ grossen russischen Dichter Puschkin ist
auswendig zu lernen.




b)dem  c¢) einem

Monikas Bruder schwimmt sehr gut.

ein b) der C) ---

Spielstdu ___ Gitarre?

b) die C) eine

Ich spiele __erste Geige in unserem Orchester.
die b)---  ¢)eine

Der Bruder meiner Freundin lebtin ___ Schweiz.

die b) der C)---
In___ Berlin gibt es viele Sehenswirdigkeiten.
einem b) dem C) ---

. Ohne ___ Hilfe wére es mir sehr schlecht.
die b) eine C) ---

. Heinrich Mann war vier Jahre junger als ___ sein Bruder Thomas.
der b)ein C) ---

. Ich habe __ zwei Dozen Fisch gekauft.

eine  b) die c) ---
. Ist deine Schwester ___ Studentin?
eine  b)--- c) die
. Das Dorf, in dem ich geboren bin, liegtan __ Donau
dem b)--- c) der
. Gib mir bitte ___ Scheibe Brot!
b) die C) eine
2.1Ims nmpwitaratensHoe, | BeiOepuTe moaXoAsMIIMii BApHaHT CPAaBHUTEIIBHON CTEIIEHU
Hapeuyue IpUIaraTeabHoro!

Wahlen Sie eine passende Variante des Adjektivs oder des Adverbs!
spielt mein Sohn Tennis.

am liebsten b) viel c) besser
Ich arbeite jetzt , weil ich ein Auto kaufen mochte.
viel b) am moisten c) grop

Der Lehrer gab mir meine Kontrollarbeit und sagte: “Alle haben
geschrieben, aber deine Arbeit ist "

besser, gut b) gut, besser C) gut, am
besten
Das war wirklich ein Tag!
schénsten b) schoner c) schon
Unser Freund ist der Ldufer von uns allen.
gropte b) groperer C) groper
Rita ist als Tomas, sie geht schon in die 8. Klasse.
alter b) alte c) altere
Die Tage werden im Frihling viel .
lang b) langer c) am langsten
Ich wusch mich mit Wasser.
kaltem b) kalter c) kalt
Die Schwester von Karlchen gehen schon in die Schule.
alte b) dltere c) dlteren
. Das neue Schulgebdude ist als das alte.
besser b) am besten C) am gutesten
. Ich habe eine Schwester. Sie ist noch sehr .
junger b) junge C) jung

. Die Ubung haben alle schnell gemacht. Sie war nicht




schwere b) schwerer c) schwer

. Mein Bruder liest Bucher als ich.
viel b) ofter c) eher
. Er kann es tun als ich.
eher b) bald c) am ehesten
. Beim Licht steht man.
roten b) roter c) rot
3.I'maron (ocHOBHBIE Boi0epuTe npaBHJIbHBINH OTBET:
bopmsl, Bpemena | Wir __ auf der Strale.
AKTUBHOI'O 3aJ10Ta) trafen sich b) trafen euch c) trafen uns

Sie legte immer groRen Wert auf inr AuReres, darum ___ sie _ elegant.
bekleidete \sich b) bekleidete\ihr c) bekleidete mich

«Sie haben _ I» - sagte unser Hochschuldozent streng.
sich verspatet b) sich verspiten C) verspatet sich
Wirmussen __ anderenfalls verspaten wir uns.
sich beeilen b) uns beeilen C) uns beeilt
Nein, danke. Ich __ keine Jacke.
brauchte b) brauche C) gebraucht
Die braune Jacke ist gut, aber ich ___ eine andere.
gewahlt b) wihle c) wahle
___Siesich an «Selbstbildnis» von Albrecht Durer?
Erinnern b) Erinnere c) Erinnert
Wenn der Leser ein Buch in der Bibliothek _,  erein Formular aus.
bestellt, fallt  b) bestellt, fullt c) bestellen, fillte
Die Kinder ___in der Pause im Schulhof.
spielten b) spielte c) spiele
. esnicht, so wird im Park ein Wettkampf stattfinden.
Regnen b) Regnete ) Regnet
. Wenn die Kinder tichtig ___, bekommen sie gute Noten
arbeitet b) arbeitete c) arbeiten
. Nachdem das Konzert zu Ende war, ___ wir noch lange durch die schénen

alten Stralen.
bummeln b) bummelten €) bummelteten

. Der GroRvater ___ die Uhr im vorigen Jahr.

kaufte b) gekauft c) kaufst

. Ich __ meinen Freunden und Verwandten zum Neujahr .

habe\gratulieren b) habe\gratulierte ¢) habe\gratuliert

. Die Géste ___die Ausstellung im vorigen Monat .

a) haben\besucht b) hat\besuchen ¢) haben\besuchen

4 I'maron
hopmsl,

(ocHOBHBIE
BpEeMeHa

MacCUBHOIO 3aJ10Ta)

Bbi0epuTe npaBUJILHBIN OTBeET:
MeHs cripalmmBaror.
Ich werde gefragt. b) Ich wurde gefragt. c) Ich frage.
MeHs cipocuii.
Ich werde gefragt. b) Ich wurde gefragt. c) Ich frage.
MarasuH 3aKkpbIBaeTCsl B 7 4acCOB.
Der Laden wird um 7 Uhr geschlossen. b) Der Laden wurde um 7
Uhr geschlossen. c) Der Laden werden um 7 Uhr geschlossen.
Mara3zuH 3akpbuics B 7 4acoB.
Der Laden wird um 7 Uhr geschlossen. b) Der Laden wurde um 7
Uhr geschlossen. c) Der Laden werden um 7 Uhr geschlossen.
Die Augenzeugen des Autounfalls werden befragt.
Caupereneii aBapun onpocuin. b) CBunereneii aBapun onpaiimBaroT.




¢) CBuzeTenu paccKas3pIBalOT 00 aBapuH.
Der Patient muf} sofort .

operiert werden b) operieren c) wird operiert
Jeder Verbrecher soll ___!
bestrafen b) bestarfen werden! c) bestraft werden!

Der Wagen ist gestohlen worden.
Marmuna O6bi1a yKpazeHa. b) MairHa B371aMbIBaroT.
C) MamuHy ykpaayT.
Diese Kirche ___im 16. (sechzehnten) Jahrhundert . — Dta nepkoBb
6I>I.Ha MMOCTPOCHA B ICCTHAAIATOM CTOJICTUH.
Wird ...hebaut werden b) wurde ...gebaut c) baut

. Ihr Wagen ist gestern repariert worden.

MamHy peMOHTHUPYIOT CErOJIHS. b) MarunHy OTpEMOHTHPYIOT
3aBTpa. ) Bama mammna Oblia moYrMHEHA BUEPA.

. Tam OynyT TaHIIeBaTh, €CTh, TUTh, METh. ..

Es wird getanzt, gegessen, getrunken, gesungen... b) Es wurde getanzt,
gegessen, getrunken, gesungen...

. Er wird vom Chefarzt operiert werden.

OH onepupyeTcs INIaBHBIM BPauOM. b) Ero Oyzer onepupoBath
IJ1aBHBINA Bpad. ¢) Ero npoonepupoBai rinaBHbIH
Bpad.
. Telegramme werden (von der Post) ___ einen Boten zugestellt.
von b) durch ) mit
. Das Haus wurde __ Feuer vollig zerstort.
durch b) von
. Ein interessantes Buch wird __ dem Jungen gelesen.
durch b) von
5. Nudunutus u | Sie hat die Fahigkeit schnell ___ reagieren.
WHOUHUTHBHBIC --- b) zu
KOHCTPYKIIUU Sie haben beschlossen, morgen .

abzufahren  b) abfahren  ¢) zu abfahren
Meine Freundin bittet mich, ihr ___ helfen.
b) zu

Es ist schwer, den Text .

zu Ubersetzen b) Ubersetzen c) Gberzusetzen
Er hat den Wunsch nach Moskau .

fahren b) zu fahren

Es ist angenehm,

zu liegen in der Sonne  b) in der Sonne liegen c) in der Sonne
zu liegen

Er verlieP die Gaststitte,

um zu bezahlen b) ohne zu bezahlen c) ohne
bezahlen

____, muss man viel lesen.

Um mehr zu wissen b) Um mehr wissen c) Statt mehr
Zu wissen

____mitden Freunden ins Kino ___ gehen, blieb sie zu Hause.

Um ...zu b) Ohne ...zu c) Statt...zu

. Warum kann er das nicht ___ ?

zu verstehen b) verzustehen c) verstehen

. Es ist richtig spat, er muss nach Hause .

gehen b) zu gehen C) geht




. Ich habe Gemdise gekauft, :

um eine Gemusesuppe zuzubereiten b) um eine Gemusesuppe zubereiten
C) statt eine Gemusesuppe zuzubereiten

. Er lief in die Universitat, .

statt zu frihstucken b) ohne zu frihstlicken
¢) um zu frihstucken

. Nach der Krankheit muss ich viel arbeiten, .

um alles nachholen b) um alles nachzuholen
c) satt alles nachzuholen

. Wir missen heute zeitig ins Bett gehen, .

um morgen frih aufzustehen.b) um morgen friih zu aufstehen.  ¢)
aufstehen morgen friih.

6. [Ipuuacrtue
pacnpocTpaHeHHOE
orpezeneHue

)51

Bri6epuTe npaBHIIbHBINA OTBET:
[IpounTannsii
lesend b) gelesen c) gelitten
ITocaxeHnHbIi
pflanzend b) gepflanzt c) pflanzt
Paboraromumii
arbeitende b) gearbeitet c) arbeitet
Deine Wohnung ist .
renoviert. b) gerenoviert
Ich habe gestern einen Schlissel .
verloren. b) verlieren c) verlierenden
Er sprach géhnend mit mir.
OH cripaiiBai MEHS U TIpU 3TOM 3€Baj. D) OH roBOpHjI CO MHOI,
3¢Basd.
Omnpenenure npuyactue | ot riaaroma aufmachen!
aufmachend b) aufmacht c) aufgemacht
Onpenenure npuyactue |l ot rmaroma schreiben
schrieben b) geschrieben c) schreibend
OponieHHbIE YYCHUKHT
die gefragten Schiiler b) die fragenden Schiiler
. CipamBaroniuii CTyIeHT
der gefragte Student b) der fragende Student
11.Die Kunden haben die gestern von unseren Mechanikern __ Autos
abgeholt.
reparierten  b) reparierende C) repariert
12. Das in diesem Geschaft _ Weillbrot schmeckt mir nicht.
verkauftes b) verkaufte c) verkaufen
13. Die auf dem Grill gebratenen Wiirstchen schmecken lecker.
MBI skapyUM COCUCKH Ha IPUIIE. b) [MoxxapeHHBIE HA TPHIIE COCUCKH
O4Y€Hb BKYCHBIE. ) XKapsimuecst Ha TpUJIe COCUCKH OYEHb
BKYCHBIC.

14. KondepeHuusi, COCTOSIBIIAACS B 3TOM IOy, MeJia O0JIbIIoe

3HAYCHHUC JIA YUCHBIX BCCTO MUpPaA.
Die in diesem Jahr ___ Konferenz war flr die Wissenschaftler der Welt
von grofRer Bedeutung.
stattfindende b) stattfunden c) stattgefundene
15. Die von den Schilern _ Experimente sind interessant.

IIpoBeneHHbIe CTYICHTAMH SKCIIEPUMEHTHI OU€Hb UHTEPECHBIE.
durchfuhrten b) durchfihrenden  c) durchgefiihrten




7.CuHrakcuc

Der Lehrer meint, __ nicht alle Schiiler die Aufgabe richtig verstanden

HEMEI[KOTO haben.
MIPEUTOKEHUS dass b) ob c)wenn d) weil
Gehst du im Sommer baden, ___ das Wetter gut ist?
dass b) als C) wenn d) weil
Ich konnte nicht arbeiten, ___ich krank war.
dass b) wenn c) den d) weil
____wir die Arbeit beendet hatten, kehrten wir nach Hause zur(ck.
Wenn b) nachdem C) wann c) als
____wir im Kino waren, wurde unser Auto gestohlen.
wihrend b) wenn C) wann d) wobei
____wir diese Stadt erreichten, war es schon dunkel.
wann b) als c) dass
Tony weiss noch nicht, ___ er in Urlaub fahrt.
wann b)wenn c) als d) wihrend
Kodnnen Sie mir bitte sagen, ____ ihr Name geschrieben wird.
dass b) wann C) wie d) wie viel
Wie haben eine Wohnung, ___ Miete nicht sehr hoch ist.
dessen b) wessen c) der d) deren
. Die Kinder sind heute sehr friih aufgestanden, __ sie fahren mit den
Eltern zu ihren Gropeltern.
denn b) dass C) wenn d) als
. bekommt er gute Note, kaufen die Eltern ihm ein neues Handy.
b) wenn c) falls
. ___ergern Ski lauft, legt er seinen Urlaub in den Winter.
Obwonhl b)wenn C) wann d) da
OTBETBI HA BOITPOCHI
o pazzaeny (teme) UMs cyniecTBUTEeIbHOE, APTHKJIH.
Bompoc OTtBeT BOIPOC OtBet
1 a 9 c
2 a 10 c
3 Cc 11 c
4 b 12 c
5 C 13 b
6 Cc 14 a
7 a 15 c
8 b
OTBETHI HA BOITPOCHI
no pazneny (treme) Ums nmpuiiaratejibHoe, Hapevue.
Bomnpoc OtBer Bomnpoc OtBer
1 a 11 C
12 C
13 b
14 a
15 a
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OTBETbBI HA BOITPOCHI
no pazneny (reme) I'imaros (ocHOBHBIE (h)OPMBI, BpeMeHA AKTHBHOIO 3aJ10ra).
Bomnpoc OtBer Bomnpoc OtBer
1 C 9 a
2 a 10 c
3 a 11 C
4 b 12 b
5 b 13 a
6 b 14 C
7 a 15 a
8 a
OTBETBI HA BOITPOCHI
no pazzaeny (treme) I'staros (ocHoBHbIE GOPMBI, BpeMeHAa MACCHBHOI0 32J10ra).
Bomnpoc OtBer Bomnpoc OtBer
1 a 9 b
2 b 10 c
3 a 11 a
4 b 12 b
5 b 13 a
6 a 14 a
7 c 15 b
8 a
OTBETBI HA BOITPOCHI
o pazaeny (reme) UHGpuHUTHB U MHPUHUTHUBHbIE KOHCTPYKIHH.
Bomnpoc OtBet
1 b
2 a
3 b
4 a
B b
6 c
7 b
8 a
9 C
10 c
11 a
12 a
13 b
14 b
15 a
OTBETBI HA BOITPOCHI
no pazaeny (reme) IlpuyacTusi u pacnpocTpaHeHHOe onpe/e/ieHue
Bompoc OtBet Bonpoc OtBet
1 b 9 a
2 b 10 b
3 a 11 a




4 a 12 b
5 a 13 b
6 b 14 c
7 a 15 c
8 b
OTBETbBI HA BOITPOCHI
1o pazzaeny (reme) CHHTAKCHC HEMEIKOT0 MpeIi0KeHu s
Bomnpoc Otser

1 a

2 c

3 d

4 b

5 a

6 b

7 b

8 c

9 d

10 a

11 a

12 d

Kputepuu oneHku pe3yibTaToB:
3a4TEHO — IOMYIIEHHI 1-4 omuoKw,
HE3a4TEHO — JIOMYILIEHBI 5 1 6oJiee OmuboK

7. Y4eOHO-MeTOAMYECKOE U NH(POPMALMOHHOE 0O0ecnevyeHHue TUCHUILINHBI
a) OCHOBHas1 JIUTepaTrypa:

1. Hemenkuii s3bIK [DNEKTPOHHBIN pecypc] : y4ue0. mocodue Iisi ayauTop. U CaMOCTOSIT.
pabotel ctyn. mo Hampasid. : 19.02.07 "TexHomorust mMojioka U Moj. mpoaykTtos", 19.03.03
"TIpoyKThl TUTAHUS KUBOTHOTO mpoucxoxn.", 15.03.02 "Texunonor. mamuasl 1 06opyn." / B.
JI. TlonoBa [u np.] ; Mun-Bo cen. xo3-Ba P®D, Bomnoroackas I'MXA, Kad. wmHOCTp. 53. -
DnekTpoH. AaH. - Bonorna ; Monounoe : BTMXA, 2016. - 124 ¢. - Cucrem. TpeboBanus: Adobe
Reader

Buemnss cebuika: https://molochnoe.ru/ebs/notes/1255/download

2. JlutBunoga, O. JI. Hemenkuii si3b1k [DneKTpoHHBIN pecypce] : yueOHoe nmocoodue / O. 1.
JlutBunoBa, H. A. PoxxkoBa. - Dnektpon.nas. - Omck : Omckuit ['AY, 2020. - 85 c. - (Cpennee
npodecCuoHAIbHOE 00pa3oBaHuE). -

Buemnss cepuika: https://e.lanbook.com/book/153549

3. Tepemkuna, E. H. Hemenkuii s3p1k [ D5eKTpoHHBIN pecypce] : yaeOHoe mocooue / E. H.
TepemkuHa. - Onexrpon.aad. - [lensa : [IT'AY, 2021. - 186 c. -

Buemmnss cepuika: https://e.lanbook.com/book/207377

4. Axunmaa, Mana bponucnaBoBHa. Hemerkuii si3bIK [ D1eKTpOHHBIN pecypc] : ydeOHUK
/ N. b. Axunamuna, JI. H. MupomHndenko. - DnekTpoH.faaH. - Mocksa : UHOPA-M, 2022. - 247
c. - (Cpennee npodeccruonanbHOEe 00pa3oBaHUE). -

Buemmnss cepuika: http://znanium.com/catalog/document?id=390828

5. BacunbeBa, MapuanHa MarseeBHa. IIpakThueckas rpamMMarvKka HEMELKOIO s3bIKa
[DnexTponHbI pecypce] : yueOHOe ocobue / M. M. BacunseBa, M. A. BacuibeBa. - 15-e u3g. -
OnexTtpon.gan. - MockBa : MHOPA-M, 2023. - 255 c. - (Cpennee mnpogeccruoHanbHOe
obOpasoBanue). -

Buemnsas cepuika: https://znanium.com/catalog/document?1d=422088



https://molochnoe.ru/ebs/notes/1255/download

6. I'onoBuuukas, Hatanesa IlerpoBHa. IIpon3BoAcTBO MPOAYKTOB MUTAHUS MO-HEMELKH :
yaeOnoe mocodbue / H. I1. ['onoBuukas. - Bonrorpan : Boarorpanckuit 'AY, 2019. - 88 c. -
URL.: http://new.znanium.com/go.php?id=1087887

7. Hemenkuit si3pik. Ilumesoit mpoduns : yued. mocodbue / E. A. Ywmrupun, JI. X.
Cuxapymumze, H. C. bo6kosa, T. b. PexBuamswumu. - Boponex : BTYUT, 2018. - 283 c. - URL:
https://e.lanbook.com/book/106904

0) 10MOJIHUTEJIbHAS JIUTEepaTypa:

1. Hemeukwuii s3Ik [DNeKTpOHHBIN pecypc] : yued. mocobue amsi ayAuTop. U CaMOCTOSIT.
pabotsl ctya. mo Hampasid. : 19.02.07 "TexHomorust mMojioka W Moj. mpoaykTtos", 19.03.03
"TIpoayKThl TUTAHUS KUBOTHOTO mpoucxox.", 15.03.02 "Texunonor. mamuasl 1 06opyn." / B.
JI. TlonoBa [u np.] ; Mun-Bo cen. xo3-Ba P®D, Bomnoroackas I'MXA, Kad. mHOCTp. 53. -
DnekTpoH. AaH. - Bonorna ; Monounoe : BTMXA, 2016. - 124 ¢. - Cucrem. TpeboBanus: Adobe
Reader

Buemnsist cepuika: https://molochnoe.ru/ebs/notes/1255/download

2. Tepemkuna, E. H. Hemenxuii si3pik [DnekTpoHHBIN pecypce] : yuebHoe mocodue / E. H.
TepemkuHa. - Onexrpon.aad. - [lensa : [IT'AY, 2021. - 186 c. -

Buenrnsis ceputka: https://e.lanbook.com/book/207377

B) nporpamMMHoe odecriedueHue u UHTEepHeET-pecypchl - yKa3aTh NepeyeHb
https://deutschonline.ru/
https://learngerman.dwworld.org/en/learn-german/s-9528
https://www.deutsch-lernen.com/
https://gut-lernen.blogspot.com/p/blog-page 7335.html
www.presentationgo.com, www.slidescarnival.com

arwNE

8. MaTrepuajibHO-TeXHHYeCKOe o0ecnedeHue JUCHUTLINHBI

- Omneparmonnas cucrema Microsoft Windows

— TexkcroBerii penakTop Microsoft Office Word

— Penaxrop mpesenraruit Microsoft Office Power Point

- Wurepuer-opaysep Aunnexc.bpaysep, Google Chrome, Mozilla Firefox, Internet
Explorer, Opera

- [TouroBas mporpamma Mozilla Thunderbird

— [Iporpammer it tectupoBanust SunRav  TestOfficePro 4.8, KonTtpoawsHo-
tecroBas cucreMa KTC Net 3

— CpenctBa anTuBupycHoit 3ammtel Kaspersky Endpoint Security

— Cucrema ympasinenuss oO0yuenueMm MOODLE (OO6pa3oBarenbHblii mopTan) —
pexkum pocryma: https://moodle.molochnoe.ru/

— DOneKTpoHHBIM Oubmmoreunbrii katamor Web MPBUC - pexum pgocryma:
https://molochnoe.ru/cgi-
bin/irbis64r_14/cgiirbis_64.exe?C21COM=F&I21DBNAM=STATIC&I21DBN=STATIC
DNEeKTPOHHBIE OMOINOTEYHBIC CUCTEMBI:

OBC JIAHb - pexxum noctyna: https://e.lanbook.com/
OBC Znanium.com — pexxum noctymna: http://znanium.com/
9BC FOPAUT - pexum mocryma: https://biblio-online.ru/

0 9BC OI'BOY BO Bonoroackasa I'MXA -  pexum JOCTyTa:
https://molochnoe.ru/ebs/

- Hay4unble 6a3bl TaHHBIX:

O OO |

o] Web of Science xommanuu Clarivate Analytics — pexum gocryma:
http://webofscience.com/
o] Scopus — pexxkum gocrtyma: https://www.scopus.com/home.uri

- ITouckossie cucremsl IHTEpHETA:


https://molochnoe.ru/ebs/notes/1255/download
https://e.lanbook.com/book/207377
https://deutschonline.ru/
https://learngerman.dwworld.org/en/learn-german/s-9528
https://www.deutsch-lernen.com/
https://gut-lernen.blogspot.com/p/blog-page_7335.html
http://www.presentationgo.com/
http://www.slidescarnival.com/
https://moodle.molochnoe.ru/
https://molochnoe.ru/ebs/
http://webofscience.com/
https://www.scopus.com/home.uri

Slanexc — pexxum gocrymna: https://yandex.ru/
Pambnep — pexxum gocryma: https://www.rambler.ru/
[Mouck@mail.ru — pexxum gocrymna: https://mail.ru/
Google — pexxum goctyma: https://www.google.ru/
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9. Obecneuenue oopaszoBanus s jJun ¢ OB3

Jlnis obGecniedenrsi 00pa30BaHUS WHBAIHMIOB U JIUI[ C OTPAHHMYECHHBIMA BO3MOKHOCTSIMH
3JI0POBBSl pealin3alusl AUCHUIUIMHBI MOKET OCYIIECTBISATHCSA B alaiTUPOBAHHOM BUJE, UCXOJS
U3 HHIWBUIYaTbHBIX TMCUXO(U3MUECKUX OCOOCHHOCTEH W 1O JMYHOMY 3asBICHUIO
oOyuJaromerocs, B 4aCTU CO3/1aHUS CIIEUATbHBIX YCIOBUH.

B crmernuanpHble yCIOBHS MOTYT BXOIUThH: MPEIOCTABICHUE OTACIBHON ayIuTOpHH,
HEOOXOUMBIX TEXHUYECKHX CPEACTB, MPUCYTCTBUE aCCUCTEHTA, OKA3bIBAIOLIETO HEOOXOAUMYIO
TEXHUYECKYIO TTOMOIIb, BBIOOP (hOPMBI TIPEIOCTABICHUSI HHCTPYKIIUU 10 TMOPSAKY MPOBEICHUS
TEKYIIer0o KOHTPOJS M MPOMEXKYTOUHOM aTTeCTallid, HCIIOJIb30BAHUE  CHEIHAIbHBIX
TEXHHYECKUX CPEJCTB, MIPEIOCTABICHNE TIEpEePhIBA sl PUEMa ITHIIH, JIEKAPCTB U JIP.

Jlig Ui ¢ OrpaHUYeHHBIMU BO3MOXHOCTSMHU 3J0POBbsSI IMIPEIyCMOTPEHA OpraHu3alus
KOHCYJIbTALIMM C UCIIOJIb30BAHUEM DJIIEKTPOHHOMU IMOYTHI.

Y4eOHO-METOANYECKHE MaTepuajabl I CAaMOCTOATEIBLHONH pabOThl O0Yy4alOMUXCs W3
YKCJla MHBAJIKUIOB U JIUL C OTPAaHUYEHHBIMU BO3MOXKHOCTSIMU 3710poBbs (OB3) npenocrasustorces
B (hopMax, aJanTUPOBAHHBIX K OTPAHUUYEHUSIM HX 30POBbS U BOCIIPUATHS HHPOPMAIIH:

JUis U1 ¢ HapYIICHUSIME 3PCHUS:

— B IIeYaTHOM popMe YBETUICHHBIM MIPUPTOM,

— B popMe IEKTPOHHOTO TIOKYMEHTA.

Jlnig U1 ¢ HapyIISeHUSIMH CyXa:

— B I1e4aTHOM (opme,

— B popMe JIEKTPOHHOTO TIOKYMEHTA.

JUJist U1 ¢ HapyIICHUSIMA OTIOPHO-JIBUTATEIILHOTO anmapara:

— B IIe4aTHOM ¢opme,

— B popMe IEKTPOHHOTO TIOKYMEHTA.

JlaHHBIN TepedyeHb MOXET ObITh KOHKPETH3MPOBAaH B 3aBUCUMOCTH OT KOHTHHIEHTa
00yJaromuxcs.


https://yandex.ru/
https://www.google.ru/
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